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1. Generell informasjon

2 Sikkerhet

- Les noye gjennom brukerhandboken og
monteringsinstruksjonene for denne enheten installeres og
for den tas i bruk. Disse inneholder viktig informasjon for
montering og bruk av enheten.

- Denne enheten er kun egnet for husholdningsbruk.

- Sjekk status for enheten og monteringsmateriale straks du
har pakket dem opp. Ta enheten forsiktig ut av emballasjen.
Ikke bruk skarpe kniver til & apne emballasjen. Ikke installer
enheten hvis den er skadet. Ta kontakt med Novy hvis den
er skadet.

- Oppbevar denne handboken pa et trygt sted og gi den videre
til den som skal bruke enheten etter deg.

- Oppbevar klistremerkene med serienummeret pa enheten
pa et trygt sted. Du trenger dette serienummeret nar du
rapporterer et problem med enheten.

- Resirkulering av transportemballasjen og den gamle enheten:

Materialene som brukes er ikke farlige for miljget og er egnet for
resirkulering. Velg en miljigvennlig mate & avhende emballasjen
pa. Enheten inneholder ogsé mange resirkulerbare materialer.
Hold derfor brukte enheter atskilt fra annet avfall. P& denne
maten utfores resirkuleringen av enhetene organisert av
produsenten under de beste forhold i samsvar med EU-
direktivet 2002/96/EF vedrarende elektrisk og elektronisk avfall.
Sper kommunen eller forhandleren om nzermeste avfallssted
for dine gamle enheter.

Denne handboken benytter en rekke symboler. Betydningen av
disse symbolene er oppgitt under.

Symbol | Betydning
Indikasjon Forklaring pa en indikasjon pa
(O¥
enheten.
@ Informasjon/ | Dette symbolet viser et viktig
advarsel tips eller en farlig situasjon

Felg disse instruksjonene for & unngé personskade og skade
pa materialet.

2.1 Forholdsregler ved bruk av enheten

Fiern alle etiketter og klistremerker fra glasset.

Ikke modifiser eller endre pa enheten.

Kokeplaten ma ikke brukes som underlag eller arbeidsflate.

Sikkerhet kan bare garanteres hvis enheten er koblet til en
jordingskabel i samsvar med de nedvendige forskriftene.

- l|kke bruk skjeteledning for & koble til stremnettet.

2.2 Bruke enheten

- For forste bruk rengjer du glassplaten med en fuktig klut
og terker den av. Ikke bruk rengjeringsmiddel. Dette kan
resultere i en bldaktig farge.

- Metallgjenstander som kniver, gafler, skieer og deksler ma
ikke legges pa kokeflaten av glass fordi den blir varm.

- Sjekk at elektriske ledninger fra faste eller mobile enheter
ikke kommer i kontakt med den varme kokeflaten eller en
varm gryte.

- Bruk bare egnede gryter/kjeler. Annet materiale kan smelte
eller ta fyr.

- Dekk aldri til enheten med en klut eller en beskyttende plate.
Dette kan fere til overoppheting eller brann.

- SI& av varmekilden etter bruk.

- Veer alltid forsiktig med oppskrifter som inneholder olje og
fett, da disse kan raskt ta fyr.

- Magnetisk sensitive gjenstander (kredittkort, smarttelefon,
osv) ma ikke veere i den umiddelbare neerheten av
arbeidsenheten.

- Pass deg for forbrenningsskade under og etter bruk av
enheten.

- Barn under atte ar, personer med begrensede psykologiske
og/eller mentale evner, i tillegg til personer med utilstrekkelig
kunnskap, kan bare bruke denne enheten under tilsyn eller
hvis de har fatt oppleering i trygg bruk av denne enheten.

- Enheten er ikke beregnet pa bruk av personer med svekkede
fysiske, sanse- eller mentale evner, med mindre de er under
tilsyn eller har fatt instruksjoner om den trygge bruken av
enheten fra noen som er ansvarlig for deres sikkerhet.

- Barn ma ha tilsyn for & pase at de ikke leker med enheten.

2.3 Forholdsregler mot skade

- Skadde gryter eller kjeler med ru underside (stopejern uten
emalje) kan skade glasset.

- Sand eller andre slipemidler kan skade glasset.

- Ikke la gjenstander (heller ikke sma) falle pa glasset.

- Unnga harde stet mellom gryter og kanten av glasset.

- Pase at ventilasjonen for enheten er installert i samsvar med
produsentens instruksjoner.

- Ikke sett gryter eller la tomme gryter bli stdende pé platen.



- Unnga kontakt med sukker, syntetiske stoffer eller
aluminiumsfolie med varmesonene. Disse stoffene kan fere
til sprekker eller pavirke den vitrokeramiske flaten nar den
avkjoles. Sl av enheten og fiern dem straks fra varmesonene
(OBS: risiko for forbrenning).

- Risiko for forbrenning! Ikke sett gjenstander pa platen.

- Aldri sett en varm gryte pa kontrollsonen.

- Hvis det er en skuff under den innebygde enheten, pass pa
at det er nok avstand (2 cm) mellom innholdet i skuffen og
bunnen av enheten for & gi god nok ventilasjon.

- lkke sett brannfarlige gjenstander (for eksempel spray)
i skuffen under kokeplaten. Hvis skuffen inneholder

bestikkholder, m& denne veere laget av varmeresistent
materiale.

2.4 Forholdsregler som skal tas hvis det
oppstar en feil med enheten

- Sla av enheten nér en feil pavises og sla av stremtilfarselen.

- Sla straks av strammen til enheten hvis en sprekk oppdages i
det vitro-keramiske glasset, og varsle serviceavdelingen.

- Reparasjoner ma utferes kun av spesialisert personale. Aldri
apne enheten selv.

(i) ADVARSEL: Huis glasskokeplaten er knust, ma du
sld av enheten for & unnga mulig elektrisk stot.

2.5 Andre forholdsregler

- Sjekk at gryten blir stdende midt pa kokeplaten til enhver
tid. Bunnen av gryten ma dekke s& mye av kokesonen som
mulig.

- Et magnetfelt kan pavirke elektronisk utstyr. Personer med
pacemaker ma forst radfere seg med distributaren eller lege.

- Ikke bruk syntetiske gryter eller gryter av aluminium. Disse
kan smelte pa kokesonene nér de fortsatt er varme.

- Bruk aldri vann til & slukke brann. Sl& av kokesonen. Dekk
forsiktig til flammer med lokk, brannteppe eller lignende.

@ Bruk av uegnede gryter og kjeler, eller bruk av
avtakbart grytevarmetilbeher som er uegnet
for bruk med induksjonsplater, dekkes ikke av
garantibetingelsene. Produsenten kan ikke holdes
ansvarlig for skade pa platen og omgivelsene som
dette medforer.

3 BESKRIVELSE AV ENHETEN

Enheten er en induksjonskokeplate med integrert
arbeidsplateavtrekk. Induksjonsplaten har fire kokesoner med
et integrert ventilasjonstarn bak platen for avtrekk av damp og
royk fra matlaging.

Platen og ventilatoren kan betjenes hver for seg. Du finner en
forklaring pa bruken av enheten senere i denne handboken.

3.1 Induksjonsprinsipp

Det er en induksjonsspole under hver kokesone. Nér denne
er pa, produseres et variabelt elektromagnetisk felt som
produserer en induksjonsstrem i bunnen av kokekaret. Dette
farer til at kokekaret varmes opp pa kokesonen.

Selvsagt kreves egnede kokekar til dette:

- Anbefalte kokekar er blant annet de med magnetisk bunn
(dette kan du sjekke med en magnet): stepejernkjele,
jernoksidgryte, emaljerte metallkokekar, gryter av rustfritt stal
med magnetisk bunn, osv.

- Uegnede kokekar inkluderer kobber, rustfritt stal, aluminium,

glass, treverk, keramikk, steintay, rustfritt stal uten magnetisk
bunn, osv.

Induksjonskokesonen beregner straks sterrelsen pa kokekaret.
Gryten blir ikke varm hvis diameteren er for liten. Diameteren
varierer som en funksjon av diameteren til kokesonen. Hvis
kokekaret ikke er tilpasset kokeplaten, fortsetter symbolet '_"
a blinke.

3.2 Tekniske spesifikasjoner for

induksjonsplaten
Totaleffekt 7400 W
Energiforbruk for kokeplaten EChob™ 187,4 Wt/kg
Mal kokesone(r) 240 x 200 mm
Deteksjon kokekar @100 mm
Normal* 2100 W
Med Power* 2600 W
Super Power* 3700 W
Kjele/panne ** @150 mm
Energiforbruk ECcw™ 182,8 Wi/kg
Kjele/panne ™ @180 mm
Energiforbruk ECcw™ 190,6 Wt/kg
Kjele/panne ™ @210 mm (x 2)
Energiforbruk ECcw™ 188,1 Wi/kg

* effekten kan variere ut fra kokekarenes mal og materiale
** utregnet i henhold til metodene for utregning av bruksegenskaper (EN
60350-2)



3.3 Sty forarsaket av induksjon

Mange typer lyder kan oppstd ved bruk av induksjonsplate.
Disse lydene beror pa konstruksjonen og materialene i bunnen
av kokekarene.

Humming

Dette skjer ved tilberedning av mat ved hoyere effekt og dette
skyldes mengden energi som overfares fra platen til kokekarene.
Lyden forsvinner eller blir svakere nar du setter platen i en lavere
stilling.

Spraking

Denne lyden oppstér nar kokekar bestér av lag av forskjellige
materialer. Lyden skyldes vibrasjoner der de forskjellige lagene
kommer i kontakt med hverandre.

Plystring

Slike lyder oppstar vanligvis ved matlaging med kokekar som
bestar av lag av forskjellige materialer og nér to kokesoner
ved siden av hverandre brukes samtidig ved maks. effekt.
Plystrelyden forsvinner eller blir svakere nar du setter platen i
en lavere stilling.

Klikking
Ved lavere effekt kan klikking forekomme ved elektroniske
overganger.

Summing
En summelyd kan forekomme nér viften er slatt pa. Denne
viften kjgler ned elektronikken ved intensiv bruk av platen. Nar
temperaturen er for hay, fortsetter viften & kjore etter at platen
er slatt av.

3.4 Global oversikt

Avtrekkstarnets ovre glass

Oppsamlingssikring

@vre oppsamlingsbeholder

Fettfilter

Avtrekkstérnets frontglass

Matlaging med induksjon

Avtrekkstarn

Nedre oppsamlingsbeholder

O© | 0| N OO O B WIN| =

Koblingsbue




4 Induksjonsplate 8
Novy Panorama Pro

. . >
4.1 Styre induksjonsplaten
4.1.1 Kontrollpanel Novy Panorama Pro (5913)
Sone for glidebryter
nnn
¥ gy B gy uuu
] ceemessssEN ] cmemessssEN ._ . +_ 4_sstyre platen
& ol
4.3.1 Sla pd og av
Platekontroll
Indikasjon for timertid boo . T
Timerens kontrplltaster _m™ + SI4 pa
Lase-kontrolltaster ) Trykk (1) og hold inne i to sekunder. ~ar
Sla platen p&/av @ LED-lampen lyser !
Stop & Go-kontrolltast |l Sla av @
Indikasjon pa effektniva o] Trykk@ LED slukker
Lampe for brofunksjon N
Timerindikasjon X
Posisjonsindikasjon for hold varm -
Kontrolltast for hold varmssone e okesone pa og 3
Sone for bakre glidebryter . Oppsett Display
for aktiveri ill = :
Sone for aktivering av gri Beveg fra venstre til heyre pa glidebryteren
Sone for fremre glidebryterkontroll = (Effektkontroll) 3-9
Sone for aktivering av grill
Sla av 8
Beveg fra hoyre til venstre pa GLIDEBRYTEREN
til displayet viser 0 eller H = "Hot” (varmt). H

4.2 Kontrolltaster og bruk av glidebrytere

Hvis det ikke skjer noe med kontrollene innen 20

Enheten er utstyrt med bergringskontrolltaster som sekunder, gar elektronikken tilbake til standbystilling.
du kan bruke til 8 stille inn de forskjellige funksjonene
med. Du bruker funksjonen ved & trykke pa kon-

trolltasten. Nar du aktiverer en kontroll, aktiveres en 4.3.2 Grytedeteksjon
lampe, en avlesning og/eller et lydsignal.
Denne platen er utstyrt med et interaktivt kontroll-
system som gjer det enda enklere & bruke platen.

En gryte registreres automatisk nar den settes

@ ADVARSEL: Ikke trykk pé flere kontrolltaster pa kokeplaten. Du ser ogsé 0 som viser hvilken
samtidig under normal bruk. glidebryter som skal brukes til den aktuelle sonen.

Grytedeteksjonen sikrer optimal sikkerhet.

For & velge effekt, beveger du fingeren over glidebryteren,
like under LED-visningen.

Du kan ogsa ga direkte til et bestemt niva ved & bruke
fingeren til & velge onsket niva.




Induksjonsplaten virker ikke:

Hvis det ikke er noen gryte pa kokesonen eller hvis
gryten er uegnet for induksjon. | dette tilfellet er det
umulig & sl& pa strammen og "U” symbolet blinker pa
displayet.

Funksjonen suspenderes nar gryten fiernes fra kokeso-
nen under matlaging. "U” symbolet pa displayet blinker.
-symbolet forsvinner nar gryten settes tilbake pa ko-
keflaten. Deretter fortsetter tilberedningen ved samme
effektnivd som var valgt fra for.

Sla av kokesonen etter bruk. Grytedeteksjonen “U”
veere aktiv.

4.3.3 Indikasjon pa restvarme

Nar kokesonen eller platen er slatt helt av, er glasset fort-
satt varmt. Det vises med H. H -symbolet forsvinner nar
kokesoneglasset kan handteres uten fare.

ADVARSEL: Sa lenge restvarmeindikasjonen er aktiv,
ma ikke kokesonen(e) bergres og ingen varmsensitive
gjenstander plasseres pa kokesonen. Risiko for brann
og brannskade.

4.3.4 Power-funksjon og Super Power-funksjon

Power-funksjonen Pog SuperPowery |' ,' oker dennominelle
effekten for den valgte kokesonen. Hvis denne funksjonen er
aktivert, utsettes disse kokesonene for betydelig heyere effekt
i 10 minutter.

Power-funksjonen er utviklet for rask oppvarming av store
mengder vann, for eksempel til pasta.

SIa Power pa og av:

Sla pa Power Display

Beveg fingeren over hele glidebryteren eller
trykk pa enden av glidebryteren

Sla av Power

. . 9_1’!
Beveg fingeren over glidebryteren o

Sla Super Power pa og av:

Sla pa Power Display

Beveg fingeren over hele glidebryteren eller
trykk pa enden av glidebryteren

Sla pa Super Power

Trykk pé nytt p& enden av glidebryteren il

Sla av Super Power

Beveg fingeren over glidebryteren

Sla av Power

Beveg fingeren over glidebryteren

Styring av maks. effekt:
Platen er delt inn i 2 separate varmegrupper.

Hvis denne effektgrensen overskrides ved bytte til en hoy,
valgt kokevarme eller nar stremmen slas p4, reduserer
stromstyringsmodulen kokeposisjonen til den aktuelle ko-
kesonen. Denne kokesonen blinker forst, og sa reduseres
den automatisk til maks. mulig kokevarme.

Maks. individuell effekt for hver sone er 3700 W.

Hvis det lages mat pa sonene A1 og A2 eller B1 og B2
samtidig, vil strammen pa 3700 W deles mellom disse 2
sonene A1ogA2ellerB1ogB2.

Kokesone Gicm Effekt
Al 24x20 Normal: 2100
A2 24 x 20
Power: 3000
B 24x20 Super Power: 3700
B2 24 x 20 P '
Effektgrense Display

Valgt kokesone med Power-funksjon

p
g

Stremgrense aktivert

[9] redusert til [8] og blinker

For & kunne bruke maksimal mulig effekt for 2 soner
samtidig, ma du bruke en kombinasjon av sone A1 eller
A2 og B1 eller B2.

4.3.5 Timerfunksjon

Med timerfunksjonen kan alle kokesoner brukes samtidig
i forskjellige tidsperioder (O til 99 minutter) for hver sone.

Timerfunksjon

Stille inn eller endre koketiden Display

-

Velg effekten ved & bevege fingeren over
glidebryteren

Velg timeren

Trykk samtidig péa - og + pa timeren, og om
ngdvendig, trykk pa nytt samtidig til time-
glasset til den relevante sonen lyser.




Reduser tiden nEn_
uou
trykk pé - p& timeren 859
@k tiden NN
oo ’-
trykk pa + pa timeren nnN
(N[N

Etter noen sekunder blinker ikke LED-lampen lenger [
min ]. Tiden er valgt og nedtellingen har startet.

4.3.6 Programmere automatisk oppvarming

Alle kokesonene er utstyrt med en automatisk oppvar-
mingsfunksjon. Kokesonen vil ferst bruke full effekt i en
viss tidsperiode for den automatisk reduserer til valgt
effektniva.

Programmere automatisk oppvarming

Aktivere automatisk oppvarming )
Display

Beveg (for eksempel) fingeren over glidebryter - H

7 og hold i tre sekunder. /
. SI4 av automatisk oppvarming .
- D
Velg timeren Display » } ) hwy
Trykk pé - og + samtidig til de resterende Beveg fingeren over glidebryteren 0 til 9 8"9
onskede timeglasset lyser tid
Sla av timeren Tabell for automatisk oppvarming
Hold inne - pa timeren til den Angitt verdi for koketid Automatisk oppvarmingsfunksjon
viser 000, Qgﬂ Tid (min:sek)
eller still effekten péa kokesonen til 0
1 0:40
2 112
Hvis forskjellige timere skal aktiveres over flere soner, 3 2:00
mé denne handlingen gjentas flere ganger. Den aktiverte 4 256
timeren lyser ved siden av den relevante sonen. = 4.16
Timeren kan ogsa brukes som uavhengig kokealarm 6 712
uten & velge kokesone. Hvis platen skal slas av, fort- - 2:00
setter den uavhengige koketimeren til slutten pa den :
angitte tidsperioden. 8 312
9 —=je-

Timer uten matlaging Display
Sla pa kokeplaten. Trykk pé (1)
Velg timeren
N
Trykk samtidig pa - og + pa timeren oy
Reduser tiden ncA
UEU-
trykk pa - pafti
rykk pé - pa timeren 859
Ok tiden MM1_
o
trykk pa + pa timeren QS

Etter noen sekunder blinker ikke LED-lampen lenger
[min]. Tiden er valgt og nedtellingen har startet.

Sla& av automatisk pa slutten av koketiden:

Straks den valgte koketiden er utlept, blinker 000 p& dis-
playet, det hores et pip og kokesonen slas av. Trykk pa

- eller + pa timeren for & sla av lydsignalet og blinkingen.

4.3.7 Stop & Go-funksjon

Denne funksjonen avbryter aktiviteten til platen midlerti-
dig og tillater omstart med den samme innstillingen.

Sl Stop&Go pé og av:

Sla pa Display
Tiykk | i
Sla av

Trykk | i ges|
Trykk deretter pa glidebryteren

4.3.8 Tilbakekallingsfunksjon

Nar du har slatt av platen (1) , er det mulig

a tilbakekalle den sist valgte innstillingen: (dette i opptil
maksimalt 10 sekunder)

- Statusforallekokesoner(effekt)

— Minutter og sekunder for de programmerte kokesonene via
timere

- “Automatisk koking”-funksjon

— Hold varm-funksjon

Tilbakekallingsprosedyren fungerer som falger:
- Trykk pa kontrolltasten .
— Trykk pa Il fer blinkingen stopper.

- De tidligere innstillingene er na aktive igjen.



4.3.9 Hold varm-funksjon

Denne funksjonen gjer det mulig & automatisk oppna og
holde en temperatur pa 42 °C, 70 °C eller 94 °C.

Slik unngér du at gryten koker over eller at maten setter
seg fast i bunnen av kokekaret.

: g
i

SlIa hold varm-funksjonen pa og av

Hold varm 42° Display

Ul

Trykk én gang pa [Hold varm-kontrolltasten]

Hold varm 70°

Trykk to ganger pa [Hold varm-kontrolltasten] U 3

Hold varm 94°

Trykk tre ganger pa [Hold varm—kontrolltasten]U il

SlI4 hold varm-funksjonen av

Beveg fingeren over glidebryteren 0 til 9 B
eller trykk pa [Hold varm-kontrolltasten] til [0]

Hold varm-funksjonens maksimale varighet er 2 timer.

4.3.10 Brofunksjon

Med denne funksjonen kan du koble de to venstre og

de to hayre sonene sa de fungerer som to store soner.
Denne funksjonen kan aktiveres manuelt eller automatisk
nar en stor gryte settes pa kokeflaten.

Brofunksjon

Manuell aktivering Display

Trykk samtidig p& [Hold varm-kontrolltasten] f(,ui
at de 2 sonene A1, A2 eller B1, B2 kobles. U ﬂ

Automatisk aktivering
Sett et kokekar pa sonenen A1, A2 eller B1, BZ.ﬂ
Ok effekten

Beveg fingeren over den venstre glidebry- n_g
teren til du nar ensket effekt: begge sonene
viser den gnskede effekten.

Sla av brofunksjon

Trykk samtidig pa [Hold varm-kontrolltasten] for B
at de 2 sonene kobles.

4.3.11 Grillfunksjon

Denne spesielle kokefunksjonen optimerer varme og
oppvarming i et stepejernskar/grillplate. Dette sikrer for-
bedrede resultater for maten du tilbereder. Sonene A1 og
A2 eller B1 og B2 kobles automatisk til hverandre med
brofunksjonen.

Aktiver Display

Trykk samtidig p& glidebryteren til de to =

kokesonene A1, A2 eller B1, B2. - flashes
N

Ok effekten

Beveg fingeren over den venstre glidebry- e

teren til du ndr ensket effekt; begge sonene

Sla av grillen

Trykk samtidig p& glidebryteren til de to
kokesonene.

4.3.12 Lase kontrolleren

Kontrolleren mé lases for & unnga a bytte kokeplate, for
eksempel ved rengjaring (bortsett fra pé/av-knappen).

Las Display
Hold &] i 6 sekunder .LED
lights:
Lase o
ep LED
Hold @ i 6 sekunder goes out

5 Styre avtrekkstarnet

5.1 Kontrollpanel for avtrekksventilator

B o o[

= - +

Avtrekkskontroll

K]

Sla péd/left avitrekkstarnets posisjon @
Senk avtrekkshastigheten -
Ok avtrekkshastigheten +
Sl& av/senk avtrekkstarnets posisjon E
000

Indikasjon pé& avtrekkshastighet o

Indikasjon for rengjering av fettfilter

Rengjeringsindikasjon for resirkuleringsfilter

Forhandsinnstillingsfunksjon for avtrekk

[P B3

Laseknapp for avtrekksvifte
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5.2 Bruk via mobilapplikasjon

Denne avtrekksviften kan ogsa styres eksternt via en
mobilenhet. Hvis du har installert Novy-applikasjonen
pa mobilenheten din, kan du koble den til avtrekksviften.
Nar avtrekksviften ikke er koblet til selve mobilenheten.

Oppsett

Du trenger folgende for & bruke Novy-applikasjonen med
avtrekksviften og til installasjon av enhet:

- Avtrekksviften ma veere koblet til stremforsyningen
og veere slatt pa.

- En smarttelefon eller et nettbrett med en oppdatert
versjon av iOS eller Android.

- Last ned Novy-applikasjonen via app-butikken din.
Avtrekksviften og mobilenheten baer veere innenfor
rekkevidde av hverandre

Denne applikasjonen veileder deg gjennom alle
trinnene. Folg instruksjonene i applikasjonen..

5.3 Brukermodi

Denne enheten kan brukes i avtrekk- eller resirkule-
ringsmodus (standardinnstilling ved levering)

5.3.1 Avirekksmodus

Luften som trekkes inn renses forst i fettfiltrene for den
sendes ut. Dette kan oppnas ved & bruke en rekke kana-
ler som er koblet mellom enheten og et vekkavtrekksdek-
sel.

For & sette enheten i avtrekksmodus, trykk og hold inne
tastene + 0g - 09 i tre sekunder nér av-
trekkstarnet er lukket.

LED-lampen ved siden av rengjeringsindikatoren for resir-
kuleringsfilteret blinker tre ganger.

6.3.2 Resirkuleringsmodus

Luften som trekkes inn renses forst i fettfiltrene. Deretter
fiernes luktene i resirkuleringsfilteret for luften kommer
inn i kjokkenet igjen.

For & sette enheten i avtrekksmodus (standard), trykk
og hold inne tastene +0g - og i tre
sekunder nér avtrekkstarnet er lukket.

LED-lampen ved siden av rengjeringsindikatoren for resir-
kuleringsfilteret lyser i tre sekunder.

INFO: Serg for tilstrekkelig ventilasjon pa kjokkenet
for et optimalt effektivt resirkuleringssystem.

5.4 Kontrollere avtrekkstarnet

@ ADVARSEL: Nar avtrekk er aktivert, vil avtrekkstarnet
automatisk stige til onsket hoyde bakerst i induk-
sjonsplaten. Derfor ma du forsikre deg om at den ikke
blokkeres.

Avtrekkstarn:

Sla pa 10cm Display
LED
Trykk kort  [~] lights up
Sla pa 20 cm LED
Trykk og hold [A] i to sekunder lights up
Sla AUTO pa 20 cm LED
Trykk= lights up
Sla pa utkjeringsfunksjon LED
Trykk og hold M1 i to sekunder blinks
Sla av LED
Trykk kort V1 off

Avtrekkstarnets andre posisjon: Avtrekkstarnet kan stilles i 3
forskjellige standardposisjoner: 10, 20 og 30 cm via knappene

QA 02 @

Hvis du vil velge en egen hgyde, kan du stoppe sugetarnet i
hvilken som helst posisjon mens avtrekkstarnet beveges.

Trykk pa  [Vl-knappen hvis avtrekkstarnet beveges oppover, eller

[Al  om det beveges nedover.

AUTO-funksjon: En forhandsinnstillingsfunksjon der av-
trekkstarnet ayeblikkelig gar i posisjon ved den vanligste
kokehgyden pa 20 cm. Avtrekksmodus 5 (tredje LED) er
automatisk valgt.

Utkjoringsfunksjon: Denne funksjonen starter etter at
maten er ferdig kokt. Resterende kokedamp trekkes ut
fra kjokkenet i en fast tidsperiode av avtrekkstarnet ved
lav avtrekksmodus og ved en hgyde pa 10 cm. Nar resir-
kulering er valgt, torkes ogsa resirkuleringsfiltrene.
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Utkjeringstiden er satt til 30 minutter som standard i resirku-
leringsmodus og 10 minutter i avtrekksmodus. Det anbefales
a la denne funksjonen fullstendig fullfere funksjonen. Pa slut-
ten av utkjeringstiden, blir motoren og avtrekkstarnet slatt av

5.5 Ok og senk effektnivaet

Avtrekkstarnet kan stilles inn p& 8 effektnivaer med 3
intensive nivaer (6, 7 og 8).

Aktiver de intense nivadene nar du lager mat med sterk
lukt eller damp. Ved hayere avtrekkshastigheter vil
avtrekkstarnet fungere i et fastsatt tidsrom: 1 time i po-
sisjon 6, og 6 minutter i posisjon 7 og 8 hvis enheten er
satt i avtrekksmodus. Etter dette vil avtrekkstarnet skifte
tilbake til posisjon 5.

Justera effektnivan

Justere effektnivaet: Display
Brighter
Trykk
rykic+ LED(s)
Reduser effekten LED(s)
Trykk = dim

5.6 Auto-stopp

For a sikre at avtrekket ikke fortsetter a kjore, slds mo-
toren av og avtrekkstarnet lukkes automatisk etter tre
timer (hvis kontrolleren ikke er endret i lgpet av disse tre
timene).

5.7 Lase avtrekkstarnet

Kontrollene lases for & unnga at avtrekksviften uforvaren-
de slas p4, f.eks. ved rengjering av glasset.

Lase avtrekkstarnet

Lasing Display
Hold fingeren @ i tre sekunder ved LED LED
avtrekkstarnet. lights up
Lase opp

- . LED

Hold flngerenﬁ i tre sekunder ved LED

N off
avtrekkstarnet.

6 Indikasjoner for rengjoring

6.1 Indikasjon for rengjering av fettfilter

L) Indikasjon: LED ved & -lampene

LED-lampen ved siden av symbolet vil &
lyse etter 20 koketimer.

@ Folg rengjeringsinstruksjonene som beskre-
vet i kapitlet Rengjaring.

Tilbakestill indikasjonen for rengjering etter & ha rengjort
og byttet ut fettfiltrene.

Tilbakestill: trykl& -kontrolltasten i tre sekunder nar
avtrekkstarnet er helt nede.

6.2 Indikator for utskifting av resirkuleringsfilter
(kun med resirkulering)

& Indikasjon: LED ved -lampene tennes

Etter en fast tidsperiode begynner LED-lampen pa hetten
a lyse. Dette viser at resirkuleringsfilteret ma byttes ut.

Falg instruksjonene for rengjoring som er beskrevet i

handboken for resirkuleringsboksen/filteret.

Et nytt resirkuleringsfilter kan skaffes fra en spesialistfor-
handler eller fra Novys nettside. Tilbakestill indikasjonen for
rengjaring etter at resirkuleringsfilteret er byttet ut.

Tilbakestill: trykk -kontrolltasten i tre sekunder nér
avtrekkstarnet er helt nede.

6.3 1/0-modulforbindelse

Enheten kan etter onske utstyres med Inngangs/Utgangs-
modul nr. 990036 (versjon v5).

Nar inngangen til modulen brukes i “lukket” inngangssitu-
asjon, vil avtrekkstarnet bevege seg til ensket hayde men
avtrekk vil ikke starte.

LED-lampen ved siden av indikatoren & og
blinker.

Avtrekk starter bare nér inngangssituasjonen er “apen”.
Inngangen kan for eksempel brukes i kombinasjon med
bryter i kanal ut-modus.

Nar utgangen til modulen brukes, vil releet lukkes nar av-
trekk er aktiv.

Utgangen forblir ogsa lukket i 5 minutter etter at avtrekkstar-
net lukkes.

7. Tips for matlaging

Kvalitet pa kokekar

Egnede kokekar, gryter og kjeler inkluderer: stal, emaljert
stal, stepejern, rustfritt stdl med magnetisk bunn, alumi-
nium med magnetisk bunn (min. £100 mm).

Uegnede kokekar inkluderer: aluminium og rustfritt stal
uten magnetisk bunn, kobber, messing, keramikk, porse-
len. Produsentene oppgir om produktene deres er egnet
for induksjon.

For 8 sjekke om grytene dine egner seg:

Hell litt vann i en gryte og sett den pé& en induksjonsplate
pa effekt 9. Vannet skal bli varmt innen noen sekunder.
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* Hold en magnet mot bunnen av gryten. Magneten skal
feste seg

Noen kokekar brummer nar de settes pa en induksjons-

plate. Dette betyr ikke at den er defekt, og det vil ikke
pavirke bruken. Denne lyden reduseres nar effekten

XX
-

@ Loft opp grytene nar du vil ta dem av toppen,
for & unnga flekker og riper.

Tilberedmaltidermedlokketpasaoftesommulig.

Kokekarenes dimensjoner

Kokesonene kan (til en viss grad) tilpasses grytens
diameter automatisk. Bunnen pa gryten ma ha en mini-
mumsdiameter (+9 cm) for & kunne virke med den valgte
kokesonen. Sett gryten midt pa kokesonen for & optime-
re energioverfgringen. Hvis diameteren pa gryten er mye
storre enn selve sonen, vil det ikke resultere i et optimalt
resultat.

Da vil bare overflaten av gryten som er over induksjons-
spolen generere varme. Resten av overflaten som ikke
er over induksjonsspolen far varme via stremferingen
gjennom overflaten av gryten.

Hvis gryten er mye storre enn kokesonen, anbefales det

derfor & stille inn kokesonen til en noe lavere effekt for at
varmen skal kunne fordeles jevnere.

Eksempler pa effektkontroll
(Verdiene som vises under, er bare indikasjoner)

Bruksomrade Display

Smelte — Sauser, smar, sjokolade, gelatin
Varme opp | — Ferdigmaltider 1=
Heving - Rispuddingogferdigmaltider
Tining - Grennsaker, fisk, frosne produkter -3
Dampkoking | — Grennsaker, fisk, kjott 3-y
Vann — Kokte poteter, supper, pasta

— Ferske grennsaker 4-5
Smakoking | — Kjett, lever, egg, grillpelser

— Gulasj, surret kjott, svart/hvit 6-7

pudding
Koking — Poteter, frityrsteking, flate kjeks -
Grilling /-8
Grilling - Biff, omeletter
Koke opp —vann

9

Koking — Koke opp store mengder vann P+

8. Rengjoring og vedlikehold

Falg alle instruksjonene beskrevet i kapitlet
Sikkerhet

@ For rengjgring ma du kontrollere at kokepla-
ten er slatt helt av og at glasset over kokeso-
nene er avkjolt.

@ Folg instruksjonene for rengjering under for &
oppna lang levetid og optimal funksjon.

8.1 Vedlikehold av platen

La farst enheten avkjales, ellers foreligger
risiko for forbrenning.

@ Bruk aldri «<damp»- eller «trykk»-utstyr.

@ Bruk aldri gjenstander som kan skade det vitroke-
ramiske glasset, slik som skuresvamp, skuremid-
del eller aggressive rengjoringsmidler.

Rengjor kokeplatens glass

Toerk av overflaten med litt oppvaskmiddel pa en fuktig
klut eller svamp (det er best & gjare dette hver gang etter
bruk), tark deretter av platen ved & gni med en tarr klut
eller med kjokkenpapir. Pass alltid pa at alle kluter som
brukes er rene, for & unngé 4 ripe overflaten.

Vanskelige flekker

Sterk forurensning og flekker som er vanskelige a fierne
(kalk- flekker, perlelignende, blanke flekker) fiernes
lettest nér platen fortsattervarm.Brukvanligerengjerings-
midlerogvanligemetoder for rengjering. Hvis ikke dette
fungerer godt nok, kan du bruke et spesifiktrengjorings-
produktforrengjeringavvitro-keramiskglass (for eksempel
Vitroclen)

Mat som har kokt over skal forst legges i blat med en
vat klut. Matrestene skal deretter fijernes med glasskrape
som er spesielt beregnet for keramiske topper. Rengjor
deretter toppen som beskrevet under «Rengjering glass-
plate».

Fastbrent sukker og smeltet plast fiernes enklest med én

gang — nér det fortsatt er varmt — med glasskrape. Ren-
gjor deretter toppen som beskrevet under «Rengjoring
glassplate». Korn av smuss/sand kan falle pd kokeplaten

ved skrelling av poteter eller vask av grennsaker og kan
fore til riper nar det dras i gryter. Serg derfor for at det
ikke er noen korn igjen pé overflaten.
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Misfarging av platen har ingen effekt pa funksjonen eller
effekten av vitro-keramikken. Det er ingen skade pa top-
pen, men et resultat av matrester som ikke er fiernet og

som derfor er fastbrent.

Blanke flekker forekommer som resultat av slitasje som
folge av grytebunner, spesielt ved bruk av kokekar med
aluminiumsbunn eller ved bruk av feil rengjeringsmidler.
Disse er sveert vanskelige a fijerne med vanlige rengja-
ringsmidler. Gjenta rengjeringen flere ganger om ngdven-
dig.

Som felge av bruken av aggressive rengjgringsmidler
og riping fra grytebunner, gnis glassflaten av over tid og
etterlater seg morke flekker.

Ikke bruk kokeplaten som bordplate og ikke sett utstyr
pa den.

Loft alltid opp gryter/kjeler og ikke dra dem langs glass-
platen.

8.2 Vedlikeholdavavtrekksviften
8.2.1 Rengjoring etter bruk

Beveg avtrekksviften til sin hoyeste posisjon og trykk
(flere ganger) pa [~l

- Loft det oveste glasset av avtrekksviften.

@ INFO: Ikke plasser toppglasset pa en paslatt
plate for & unnga oppvarming.

Rengjor med en fuktig klut eller svamp, og bruk
pH-naytralt rengjeringsmiddel hvis mulig. Terk av med
en torr klut eller kjskkenpapir.

Tilt frontstykket av glasset med begge hender og loft ut

Rengjor for- og bakside med en fuktig klut eller svamp,
og bruk pH-naytralt rengjeringsmiddel hvis mulig. Terk
av med en torr klut eller kigkkenpapir.

Trykk p& [V knappen nér alle deler er montert
igjen

Forsikre deg om at sugedpningen er fri nar du
skifter ut toppglasset.

@ Bruk aldri gjenstander som kan skade glasset
som skuresvamp, skuremiddel eller aggressive
rengjoringsmidler.

8.2.2 Rengjaring av fettfiltre

Nar fettfiltre p& rengjeres indikeres dette pa
rengjeringsindikasjonen for fettfilteret (se 4.5.1)

- Folg trinnene som beskrevet i 6.2.1.

—Fjern fettfiltrene fra avtrekkstarnet (veer oppmerk-
som péa

fettfilterets plassering, siden det er et venstre og et
hoyre fettfilter

K

Rengjor i oppvaskmaskin eller senk ned i varmt vann med
fettlosende rengjeringsmiddel.

ADVARSEL.: Hvis instruksjonene som er beskrevet
over ikke folges, kan rester i filteret fore til brann.
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@ Det overste avtrekkstarnglasset ma IKKE plasseres i
oppvaskmaskin. Dette kan fore til riper i glasset, og
kan ogsa skade belegget pa basen.

Etter rengjering:
- Sett filtrene og glasset pa plass i avirekkstarnet.

- Trykk p& L -knappen nér alle deler er montert igjen.

- Trykk pa & -kontrolltasten i tre sekunder nar avtrekkstarnet
er helt nede.

8.2.3 Rengjoring ved inntrengning i enheten

- Folg trinnene som beskrevet i 6.2.1 0g 6.2.2.

- Fjern de evre oppsamlingsbeholderne fra tarnet og rengjer
om nedvendig.

- Hvis store mengder veeske har trengt inn, ma du skyve de
nedre oppsamlingsbeholderne fra undersiden av avtrekksviften
og rengjere dem om ngdvendig.

Felg trinnene i motsatt rekkefelge for & gjore enheten klar til
bruk igjen.

M

- Trykk pa L-knappen nar alle deler er montert igjen.

9 Feilsgking av mindre feil

9.1 Meldinger pé platen

- det stér ingen gryte pa kokesonen
U — gryten er ikke egnet for induksjon

- diameteren pa bunnen av karet er for liten
sammenlignet

U Se kapittel 5.3.9 Hold varm (5913)
- Forstyrrelse i elektronikksystemet

E - Koble fra platen og koble til igjen.
- Ta kontakt med serviceavdelingen

Se kapittel 5.3.7 Stop & Go (5913)
Kontrollertastene er dekket av veeske eller en del.

2 Symbolet blir borte nar en av tastene frigis eller
(Er03) rengjores.
Platen er overopphetet, la avkjole, sla deretter
€2 pa igjen.
Viftelufttilferselen er blokkert.
2 Fjern blokkeringen.
nn | Platen er ikke skikkelig koblet il nettverket.
UHE0

Kontroller forbindelsen. (5913)

(Erd7) | Problem i enhetens interne bussystem.

Hvis en av disse feilmeldingene fortsatt vises, kan du ta kontakt
med serviceavdelingen.

Platen eller kokesonen fungerer ikke:

- platen er ikke riktig tilkoblet til den elektriske stramforsyningen
- sikringen er roket

siekk at lasengkkelen er aktivert

vann eller fett har sprutet pa bergringskontrolltastene

det ligger en gjenstand pé bereringskontrolitastene

En eller alle soner fungerer ikke:

- sikkerhetsforordningen er aktivert

- denne skal kobles til ndr en kokesone er blitt staende pa

- sikringen skal ogsd aktiveres nar én eller flere
beraringskontrolltaster er dekket

- en gryte er tom og bunnen er overopphetet

- kokeplaten harogséenautomatisk effektreduksjonsanordning
og automatisk avstengning

Viften fortsetter 4 kjore etter at platen er slitt av:
- dette eringen defekt, viften beskytter det elektroniske utstyret
- viften stopper automatisk.
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Den automatiske kokekontrolleren fungerer ikke:
- kokesonen er fortsatt varm [T ]

- maks. kokeniva er valgt [ J].

- kokenivéet ble valgt med kontrolitasten [ 1.

9.2 Meldinger ved avtrekk
Forste
LED- | _ Utkjeringsfunksjon er aktivert
lampe
blinker
- Tarnet ble ikke detektert i forespurt posisjon.
To LED- |- Kontroller at avtrekkstarnets bevegelse ikke

|amper hindres.
blinker |~ Trykk pa 1
- Ta kontakt med Novy

- Avtrekkstarnets sikkerhetsbryter er konstant
Tre LED- aktivert
I:mper - Trykk pa E
blinker | - Ta kontakt med Novy
- - Sla pa spindelakselen med en skrutrekker.
- Avtrekkstarnets frontglass mangler
Fire LED- |- Avtrekkstarnets frontglass er ikke riktig satt pa
lamper plass.
blinker |~ Trykk pa M

- Feil ved avtrekkstarnets deteksjonsbryter

Avtrekksviften trekker ikke ut damp godt nok. Hva kan

veere drsaken til dette problemet?

- Kontroller at avtrekkstarnets toppglass er riktig posisjonert.
Sugedpningen pa vaere fri.

- Sjekk fettfilteret. Folg indikasjonen for rengjering. Filteret
mé& rengjeres i gjennomsnitt annenhver uke for & sikre at
avtrekket virker som det skal.

- Sjekk lufttilferselen. Straks kokeventilatoren er slatt pa, pase
at luft tilferes ved & dpne risten i vinduene eller ved & &pne
et vindu.

- Sjekk kanalen for blokkeringer eller innsnevringer som
forhindrer riktig avtrekk av luften.

9.3 Diverse

Ved tekniske problem ma du kontakte var serviceav-
deling:

For Belgia: TIf 056 36 51 02

For Frankrike: TIf 03 2094 06 62
For Tyskland: TIf 0511 54 20 771
Nederland: TIf +31 (0)88-0119110

Spania: TIf: +34 938 700 895
Italia: TIf +39 039.20.57.501
Norge: TIf:+47 72 40 94 99

For Norge: Din lokale installater eller Roroshetta:
TIf:+47 72 40 94 99, e-post: service@rorosmetall.no

For riktig og rettidig handtering, ma serviceavdelingen vite
hvilken type enhet du har. Denne informasjonen star pa
typeskiltet pa den indre rammen pa avtrekksenheten.

Fest klistremerket som felger med typeskiltet og serienummeret
her.

-16 -



OVERSIKT OVER FUNKSJONENE NOVY PANORAMA PRO

Avtrekkskontroll Platekontroll

E SIa pé/left avirekkstarnets posisjon

Senk avtrekkshastigheten

00 0 Indikasjon for timertid
+

Timerens kontrolltaster

+  Okavtrekkshastigheten

L&se-kontrolltaster

M1 sl& av/senk avtrekkstarmets posisjon

O

Pé&/av-kontrolltast for kokeplaten

0000 Indikasjon pa avtrekk

Stop & Go-kontrolltast

Indikasjon for rengjering av fettfilter

Indikasjon pa effektniva

Utskiftingsindikaktor Monoblock-filter (valgfritt)

Indikator for brofunksjon

Forhandsinnstillingsfunksjon for avtrekk

o< D |0

Timerindikator

[P IHE &

Lase avtrekkstarnet

Posisjonsindikator for hold varm

Sla platen pa/av

Sone for hold varm-kontrolltast (se s. 68)

ON - Trykk pa ®© og hold i to sekunder. LED-lampen lyser.

Sone for glidebryterkontroll bak (se s. 68)

OFF - Trykk . LED-lampen slas av.

Sone for glidebryterkontroll foran (se s. 68)

Still inn effektkontrollen

MORE - beveg fingeren over glidebryteren (Power-kontroll)

Grillfunksjon ved stedet for indikasjon av effektniva

LESS - beveg fingeren over glidebryteren til 0

Sla Power pa og av

ON - Beveg fingeren over hele glidebryteren - [P]

OFF - Beveg fingeren over glidebryteren [0-9]

SIa Super Power pé og av

ON -Sla pa strgmmen.
Trykk pa nytt pa enden av glidebryteren

OFF - Beveg fingeren over glidebryteren [0-9]

Stromgrense aktivert

[9] senkes til [8] og blinker [8]

Stop & Go-funksjon

ON - Trykk p& |

OFF - Trykk pa 1 |

Lase kontrolleren

ON/OFF - Trykk pa G seks sekunder

Velg timeren

Trykk samtidig pa [-] og [+] pa timeren

Hold varm-funksjon

Trykk pa -tasten 1, 2 eller 3 ganger

Stopp: trykk pa flere ganger til LED-lampene slukkes

Betjene brofunksjon manuelt

ON - Trykk samtidig pa 2 av sonene

OFF - Trykk samtidig pa 2 av sonene

Betjene brofunksjon automatisk

ON - Sett en gryte pa den fremre eller bakre sonen

OFF - trykk samtidig pa pa bade den fremre og bakre sonen

Grillfunksjon

ON - trykk pa midten av de 2 fremre og bakre soneglidebrytere
samtidig

OFF - trykk pa de 2 fremre og bakre soneglidebryterne samtidig,
og trykk sa pa glidebryteren under den animerte sonen

Reduser tiden

Sla pa avtrekksviften

trykk pa [-] pa timeren

POSISJON 10 cm: Trykk kort pa [~1

Ok tiden

POSISJON 30 cm: Trykk p& [~1 ito sekunder

trykk pa [+] pa timeren

Endre avirekksviftens posisjon

SlI4 av timerfunksjonen

HIGHER - Trykk pa [~

Trykk pa [-] og [+] samtidig til de enskede timeglasset lyser

LOWER - Trykk pa ™

Hold inne [] pa timeren til den er 0

Avtrekksvifte - Utkjeringsfunksjon/Sla av

Bruke timeren uten & lage mat

Sla pa kokeplaten. Trykk pa [-] og [+] samtidig pa timeren og still
inn tiden med [] eller [+].

UTKJGRINGSFUNKSJON: Trykk p& ™ i to sekunder.
Avtrekkstarnet slas av automatisk etter 10/30 sekunder

SLA AV: trykk pd ™M

Programmere automatisk oppvarming

Forhandsinnstillingsfunksjon for avtrekk AUTO (20 cm)

ON - Beveg fingeren over glidebryteren og trykk pa ensket effekt
i tre sekunder

Trykk pd =

Lase avtrekkstarnet

OFF - Beveg fingeren over glidebryteren

ON/OFF - | tre sekunder trykk pa )
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1. ALMAN INFORMATION 2.2 Anvandning apparaten

- Las bruksanvisningen noga innan du installerar och ~ Rengodr glaset med en fuktig trasa innan du bdrjar
anvander apparaten. Detta dokument innehéller viktig anvanda den och torka av den. Anvénd inte tvattmedel
information om installation och anvandning. eftersom det kan resultera i en matt belaggning.

- Metallféremél som knivar, gafflar, skedar och lock far

- Denna apparat skall endast anvandas i privata hushall. inte placeras pa glashallen eftersom den kan bli varm.

- Kontrollera apparatens skick och Ias allt installations-

material fére installationen. Avlagsna varsamt apparaten = Var noga med att inga ledningar fér fastmonterade
frén dess emballage. Var varsam vid anvandning av vass eller I6sa apparater kommer i kontakt med glasskivan
kniv for att 6ppna emballaget. Installera inte apparaten eller varma pannor.

om den er skadat. | detta fall kontakt Novy - Anvand endast lampliga pannor/grytor. Andra material

- Spara den har bruksanvisningen till framtida &gare. kan smalta och borja brinna.

- Té&ck aldrig dver apparaten med en duk eller en

- Ta val hand om klisterméarket med produktens serie- skyddsskiva. De kan bli mycket varma och antanda.

nummer. Du kommer att behdva detta serienummer - Stang av kokzonerna efter anvandning.

om du behover rapportera ett fel pa din produkt. . . R . . .
— Hall ett 6ga pa maten nar du anvénder fett eller olja.

- Atervinn transportférpackningen och den gamla enheten Detta kan snabbt anténdas.

) _ Magnetiska objekt (kreditkort, disketter, minirdknare)
Avfallshantering av transportemballage och den gamla bér inte placeras i narheten av apparaten nar den &r
apparaten. Den nya apparaten transporteras i skyddsfor- paslagen.
packningar. Allt material som anvénds ar miljévanligt och - Var férsiktig s& de inte branner dig under eller efter
atervinningsbart. Du kan hjélpa oss genom att kassera anvandning av apparaten.

férpackningen pa ett miljévanligt satt.

« Gamla apparater ar inte vardel6st avfall. Vardefulla
ramaterial kan &tervinnas om man lamnar in den for
atervinning. Den har apparaten uppfyller EU direktivet
2002/96/EC om kasserade elektriska och elektroniska
produkter (WEEE). Kontakta din aterforsaljare eller
lokala myndigheter fér information om bortskaffande.

Den har apparaten kan anvandas av barn, 8 ar och aldre
och av personer med nedsatt kansel, fysik eller mentala
férmégor eller bristande erfarenhet och kunskap sé lange
de ar under tillsyn och far vagledning eller instruktioner
angéende anvandandet av apparaten pa ett sakert sett och
_ att de forstar farorna som kan uppsta.
Enheten &r inte avsedd fér anvéndning av personer med
begransad fysisk, sensorisk eller mental formaga eller
personer som saknar erfarenhet och kunskap, om de inte
Overvakas eller har fatt instruktioner om saker anvandning
av enheten av ndgon som &r ansvarig for deras sakerhet. .
- Barn maste Overvakas for att sékerstélla att de inte leker
| den h&r manualen anvéands en méngd olika symboler. med enheten
Beskrivningen av dessa symboler finns har nedan.

Symbol | Menande Atgard 2.3 Forsiktighetsatgéarder mot skador pa apparaten
(O LA Lé&s anvisningarna
as noggrant - Pannbottnar som saknar emaljering eller skadade

— grytor (saknar emalj gjutjarnsgrytor) kan skada den
@ Varning Denna symbol indikerar en

farlig situation - Sand eller andra slipande material kan skada den kera-
miska glasytan.
Folj noggrant anvisningarna for att undvika person och - Undvik att aven sma féremal faller ned pa spishallen.

materialskada. ) )
= Var uppméarksam sa du inte slér i glasets kanter med

pannorna.

2. SAKERHET - Forsékra dig om att ventilationen i apparaten fungerar i
enlighet med tillverkarens instruktioner.

2.1 Forsiktighetsatgarder fore anvandning
- Placera eller ldamna inte tomma pannor pa spishallen.
- Avlagsna alla etiketter och klistermarken fran glaset. — Socker, syntetiska material eller aluminiumfolie far inte
komma i kontakt med kokzonerna. Detta kan resultera i
skador eller andra férandringar nér glasytan svalnar. Om
- Spishallen kan inte anvandas fristdende eller som en detta skulle handa, sténg av apparaten och ta bort dem
arbetsyta. omedelbart fr&n kokzonen (var férsiktig s& att du inte
branner dig).

- VARNING: Brandfara: Forvara inte foremal p& matlagningsytan.

- Utfor inga &ndringar pa apparaten.

- Apparaten méste vara jordad och kopplas i samforst-
and med lokala férordningar.arbetsyta.

— Anvéind inte en foriangningssladd till strémnétet - Placera aldrig nagot som &r varmt pa kontrollpanelen.
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Om det finns en l&da under den férséankta apparaten,
kontrollera att avstdndet mellan Iadans innehall och
den forsénkta delen av apparaten ar tillrackligt (2 cm).
Detta ar nodvandigt for att a tillracklig ventilation.

Forvara aldrig brandfarliga objekt (s& som spraybur-
kar) | 1adan under spishallen. Besticklador méaste vara
varmebesténdiga.

2.4 Forsiktighetsatgarder vid fel pa apparaten

- Om fel upptécks, sténg av apparaten och koppla bort

den fran strommen.

- Ifall det finns sprickor pa glasytan eller om den blir

krossad, koppla fran apparaten och kontakta kund-
tjanst.

- Reparation méaste utféras av en fackman. Oppna inte

apparaten pa egenhand.

@ VARNING: Om ytan spricker, stdng av apparaten

for att undvika elektriska stotar.

2.5 Andra forsiktighetsatgarder

Se till sa att pannan alltid &r i mitten av kokzonen.
Botten av pannan / pannan ska tacka kokzonen sé bra
som mojligt

For de personer som anvander en pacemaker, mag-
netfaltet kan paverka pacemakerns funktionalitet. Vi
rekommenderar att man talar med sin aterférséljare
eller doktor fér mer information.

Anvand inte behallare av aluminium eller syntetiska
material. Dessa kan smaélta p& kokzonerna.

Du skall ALDRIG forstka slacka en eld med vatten, du
behover stanga av apparaten och sedan téacka lagorna
med t.ex en brandfilt eller duk.

@ Anvandande av pannor av dalig kvalité eller

adapterpannor for pannor som inte &r magnetis-
ka kommer att géra garantin ogiltig. | dessa fall
sa atar sig tillverkaren inget ansvar for skador
pa spishallen eller omkringliggande element.

3. BESKRIVNING AV APPARATEN

Enheten ar en induktionshéll med integrerad flakt. Induk-
tionshallen har fyra kokzoner och ett flakttorn for att suga
ut matoset mitt i induktionshallen.

Vérmeplattorna och flékten drivs separat. Instruktioner
fér hur man anvander enheten finns langre fram i den hér
manualen.

3.1 Induktionsprincipen

Det finns en induktionsspole under varje kokzon. Nar
den &r paslagen genererar den ett variabelt elektro-
magnetiskt félt som producerar induktiva strommar i
pannans ferromagnetiska bottenplatta. Resultatet ar att
pannan som &r placerad pa kokzonen varms upp.
Endast de foljande typerna av pannor far anvandas:

Lampliga pannor fér matlagning inkluderar typer med
magnetisk bas (du kan kontrollera detta med magnet):

en vdrmepanna, gjutjarnspanna, emaljerade metallpann-

or, rostfria pannor med magnetisk bas etc.

Kan inte anvandas: koppar, rent rostfritt stal, Alumi-
nium, glas, tra, keramik, stengods ...

Induktionszonen anpassar sig automatiskt till pann-
ans storlek. Om pannan ar for liten i diameter sa blir
den inte uppvarmd. Diametergréansen varierar bero-
ende pé de olika kokzonernas diameter. Om pannan
inte ar gjord foér anvandning med induktionshall, visar
displayen [U].

3.2 Indiktionshallens specifikationer

Type 1821

Total effekt 7400 w
Spishallens energiforbruk- | 187.4 Wh/kg
ning enligt EChob**
Kokzonens matt, vanster |240x200 mm
och hdger
Minsta detektering @100 mm
Nominell niva * 2100 w
Effektniva * 2600 W
Super Power-niva * 3700 w
Pannor ** @ 150 mm
Spishéllens energiférbruk- | 182.8 Wh/kg
ning enligt EChob**
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Type 1821 Klickande ljud

Kokzonens métt, 240x200 mm Nar hallen ar instélld pa l&gre styrka kan det uppsta
vanster bak klickljud fran strémbrytarna.

Detektion, panna @100 mm Hummande

Normal 2100 w Nér flakten ar paslagen kan det horas ett humman-
Med Power * 2600 w de. Flakten kyler elektroniken vid intensiv anvand-
Super Power * 3700 W ning av héllen. Om temperaturen blir fér hog, fortsat-
Koksredskap ** @150 mm ter flakten ga efter att hallen ar avstangd.
Energiférbrukning enligt 182.8 Wh/kg

ECcw**

Kokzonens métt, 240x200 mm

héger bak

Detektion, panna @100 mm

Normal * 2100 W

Med Power * 2600 W

Super Power * 3700 W

Koksredskap ** @180 mm

Energiférbrukning enligt 190.6 Wh/kg

ECcw**

Kokzonens maétt, 240x200 mm

hoéger fram

Detektion, panna @100 mm

Normal * 2100 W

Med Power * 2600 W

Super Power * 3700 w

Kdksredskap ** @210 mm

Energiférbrukning enligt 188.1 Wh/kg

ECcw™*

* effektoverféringen kan variera beroende pa materialet i stekpannorna
** beraknat enligt metoder for att mata prestanda (EN 60350-2)

3.3 Ljud vid anvandning av induktion Ovre glas, flakt

Vid anvandning av en induktionshall kan det uppsta L"Jppsamllngssakrlng

olika ljud. Dessa ljud beror p& pannans konstruktion Ovre uppsamlingsreservoar
och material. Fettfilter

Surrande Frontglas

Detta uppstar vid tillagning vid hég effekt och orsa-

kas av den mangd energi som 6verfors fran hallen Induktionsplatta

till pannan. Surrandet férsvinner eller blir svagare nér Flakt

hallen &r installd p& en lagre styrka. Lagsta uppsamlingsreservoar

O | 0| N OO || W [N | —

Anslutning

Ojémnt ljud

Detta kan ske nér en panna bestar av flera lager av
olika material. Oljudet orsakas av vibrationer i de
omraden dér de olika materiallagren beror varandra.

Visslande

Visslande ljud brukar uppsta vid tillagning med
pannor som bestar av flera lager av olika material
och nar tva narliggande kokzoner anvands samtidigt
med maximal styrka. Det visslande ljudet férsvinner
eller blir svagare nar hallen ar instélld pa en lagre
styrka.

-22 -



4 Induktionhall Novy Panorama Pro

4.1 Styrning av spishéllen

4.1.1 Kontrollpanelen Novy Panorama Pro

oo
81

G |
@ O |

Kontrollpanel, hall

+ 03

g1

Indikation timer 000
Timer knappar o +
Lock tangenten @
Koppla fran/in kokplatta @
Stop & Go tangent I

Indikation av effektniva

Brofunktionslampa (bridge)

o< D |0

Indikation timer

Indikation "keep warm” funktion

Zone "keep warm” tangent

Bakre zonreglaget
Zon fér aktivering av grillfunktion

Framre zonreglaget o
Zon for aktivering av grillfunktion

4.2 Knappar och sliderlage

Den keramiska héllen &r utrustad med en elektronisk
funktion med kéansliga touchknappar. Nar du trycker pa
en knapp med ditt finger aktiveras motsvarande funktion.
Detta bekraftas av ett ljus, en bokstav eller ett nummer pa
displayen och / eller ett pipljud.

@ VARNING! Tryck i allmanhet bara pa en knapp
i taget.

For att vélja styrka med sliderknappen, for du fingret dver
"SLIDER” -féltet. Du kan stélla in den dnskade styrkan
direkt genom att trycka pa énskad niva med fingret.

8

—

Zone for Glider kontroll

4.3 Anvandning av spishallen

4.3.1 Sla pa och av

Sl spishillen pa ock av

Sla pa

Tryck () i ca. 2 sekunder s
Den vita LED lampan lyser

Sla av @

Tryck@ i ca. 2 sekunder
Den vita LED lampan slackas

Sla kokzon pa ock av

Innstillning Display
For att vélja styrka med sliderknappen, for du fi’rl?ret
over "SLIDER” -faltet. (effekt justering) ,_,-5'
Sla av n

For fingret fran hegre til venstre 6ver "SLIDER”
-faltet. til displayen visar eller

Om detta inte gors inom 20 sekunder sé gar
systemet i standby lage.

4.3.2 “Pan detection”

Denna héll &r utrustad med ett interaktivt styrsystem
som gér anvandningen av héllen annu enklare.

Nar du placerar en kastrull pa skivan detekteras den
automatiskt. Du kommer ocksa att se ett "0” som
visar vilken reglage som anvénds for den aktuella
zonen. Panndetektorn garanterar optimal sékerhet.
Induktionshallen fungerar inte:
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Induktionen fungerar inte:

Ifall den inte finns en panna placerad pa hallen eller om
pannan inte & dmnad fér anvandning med induktion. |
det hér fallet kan styrkan inte hdjas och displayen visar

[U].

Om pannan &r borttagen fran kokzonen, kommer den
hér zonen att avaktiveras. Displayen visar [U]. Symbolen
[U] férsvinner nér en panna sétts tillbaka pa kokzonen.
Uppvarmningen fortsatter med den tidigare instéllda
effekten.

Stang av kokzonen efter anvandning. Panndetekte-
ringen U kommer inte langre att vara aktiv.

4.3.3 Indikator for restvdarme

N&r en kokzon eller hela héllen &r avstangd, sé varnar
kokzonerna fortfarande, vilket indikeras pa displayen med
[H]. Symbolen [H] férsvinner nar kokzonerna kan réras
utan att det finns nagon risk for att du branner dig.

@ VARNING! Om indikatorlamporna for restvarme ténds,
far kokzonerna inte roras och inga varmekansliga fore-
mal far placeras pa dem. Detta kan leda till en brand
eller att du branner dig.

4.3.4 Power och Super Power-funktion

Power [ P ] och Super Power [ ] ger extra effekt till vald
kokzon. N&r denna funktion &r vald s& kommer kokzonen
att ha en hogre effekt i 10 minuter.

Funktionen kan till exempel anvéndas fér snabb
uppvarmning for stérre méngder vatten, som till exempel
nér man kokar pasta.

Sla pa Power funktion Display

For fingret til slutet pa "SLIDER” -faltet, eller tryck
pé slutet av "SLIDER?” faltet med en gang.

Sla av Power funktion
N
For fingret dver "SLIDER” -faltet 9 u

Sla pa Power funktion Display

For fingret til slutet pa "SLIDER” -faltet, eller tryck
pé slutet av "SLIDER” faltet med en gang.

Sla pa Super Power funktion
Tryck pa slutet av "SLIDER” faltet en gang ity 11 * F

Sla av Super Power funktion
_N
For fingret 6ver "SLIDER” -féltet P u

Sla av Power funktion

. o B, B, 9-'-'
Foér fingret dver "SLIDER” -faltet u

Kontroll av maximal effekt:
Spishéllenadr uppdelat i 2 separata kokzoner

Om den valda uppvarmningen fér bada zoner tillsammans
ar mer n den maximalt méjliga effekten, reducerar strom-
hanteringsfunktionen automatiskt effekten fér en av dessa
zoner. Displayen foér den aktuella zonen bérjar blinka och
styrkan blir automatiskt justerad till h6gsta mdjliga effekt.

Maximal effekt for varje zon er 3700 W.

Om matlagning gors samtidigt p& zonerna A1 ock A2, eller
B1 ock B2 kraften pa 3700 W kommer att fordelas 6ver
dom 2 zonerna A1 ock A2 eller B1 ock B2

Kokzon Gicm Effekt
Al 24x20 Normal: 2100
A2 24 x 20
Power: 3000
B 24x20 Super Power: 3700
B2 24 x 20 P '
Effekt grins Display
Vald kokzon med Power-funktion P
Effekt gréns aktiverad
(9) minskar till (8) och blinkar 8

For att kunna anvédnda 2 zoner med maximal effekt sam-
tidigt maste en kombination anvandas av zoner A1 eller
A2 ock B1 eller B2

4.3.5 Timer

Timern kan anvandas for alla kokzoner, med individuell
tidsjustering (fran 0 till 999 minuter) for varje individuell
kokzon.

Stall inn tillagningseffekt Display

Valj effekten genom & féra fingret 6ver "SLIDER”
-féltet en gang. ;’-

Vilj timer

Tryck samtidigt - och + pa timern. Om néd-
vandigt, upprepa timglaset for den aktuella
zonen.
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Minska tiden nen
UEU-
- 3 i n
Tryck - pa timeren U59
Oka tiden nr
— U
Tryck + pa timeren nn
uoc...

Efter nagra sekunder slutar displayen (min) att blinka.
Tidsinstaliningen bekraftas och nedrékningen startar.

Sla av timeren

Display
Tryck samtidigt p& [-]ock [ +] resterende
tills den dnskade tiden visas tid
Tryck pa timerens - till timeren visar 000, eller
sett kokzonens effekt til 0 QBB

Om olika timer &r aktiverade pa flera zoner maste at-
gérden upprepas. Aktiverad timer lyser starkare an den
aktuella zonen.

Timern kan ocksa anvandas som koksklocka utan att

kokzonerna &r anslutna. Om héllen ar avstédngd, fortsat-
ter timern att rakna ner.

Anvand timern utan att laga mat

Timer utan att laga mat Display
Tryck 0/1
Timer
Arn
Tryck samtidigt pa - ock + o
Reducera tiden ACh
oo~
Tryck - pa timeren
yek-p 054.
Oka tiden Af
[N/
Tryck + pa timeren N
uoc ...

Efter ndgra sekunder slutar displayen (min) att blinka.
Tidsinstallningen bekraftas och nedrékningen startar.
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Automatisk stopp efter tillagningen ar klar:

S& snart den installda tillagningstiden &r slut, blinkar
timern med [000] och ett ljud kommer att horas. For att
stoppa ljudet och blinkningarna, tryck pa knapparna [-]
och [+].

4.3.6 Instéllning av automatiskt starteffekt

Samtliga kokzoner &r utrustade med en automatisk
starteffekt-funktion. Kokzonen startar med full effekt och
kommer efter en tid minska styrkan till instélld niva.

Instdllning av automatiskt starteffekt

Aktivera automatisk starteffekt .
Display

For “SLIDER”-faltet till (f.eks) 7 ock fortsatt 5
trycka i 3 sekunder / F’

Stang av automatisk starteffekt .
Display

For “SLIDER”-féltet O till 9 n_g
u

Automatiskt starteffekt

Instalt tillagningstid Automatiskt starteffekt
Tid (min:sek)

0:40

1:12

2:00

2:56

4:16

712

2:.00

3:12

O o N OO OB |W|IN|—

4.3.7 Stop&Go-funktion

Den hér funktionen kommer att deaktivera hela hallen
tillfalligt, och startar om med samma instéllningar som
tidigare.

SIa Stop & Go pa ock av

Sla pa Display
Tryck || H
Sla av

Tryck | 3-9
Tryck sedan pa "SLIDEREN”

4.3.8 Senast anvanda instéllningar

Nar du har stangt av hallen (0/1), S& &r det mojligt att

atergd till senast anvanda instéliningar.

« forberedelsesteg for alla kokzoner (booster)

+ minuter och sekunder fér programmerad kokzonsrela-
terad timer

+ "Keep warm”-funktion

« Starteffekt-funktion

Atergé till senast anvanda styrka:

« Tryck [0/1]

« Tryck darefter pa [I] tills lampan slutar blinka.
De senaste instéliningarna kommer att vara aktiva



4.3.9 "Keep warm” funktionen

Dessa funktioner kommer att héja temperaturen till
respektive 42, 70 eller 94 ° C, och kommer att héllas vid
onskad niva. Pa det har sattet kommer du att undvika att
kokadver eller att brédnna maten.

: g
i

Sla “keep warm” funktionen pa ock av

Hall varm 42°C Display

Tryck 1 gang pé [Hold warm]-knappen

Hall varm 70°C

Tryck 2 ganger pa [Hold warm]-knappen U 3

Hall varm 94°C

Tryck 3 génger pa [Hold warm]-knappen U )]

Stanna ”hall varm” funktionen

For "SLIDER”-faltet till [0-9] eller trykk
"keep warm” tangenten til [0]

c2

Max tid for att halla varmen &r 2 timmar.

4.3.10 Brofunktion

Med den hér funktionen kan du koppla samman de 2
vanstra och de 2 hégra zoner till 2 stora zoner. Denna
funktion kan aktiveras manuellt eller automatiskt nar en
stor gryta / panna placeras pa héllen.

Brofunktion

Manuell aktivering Display
Tryck samtidigt pa "SLIDER” for de A
tva kokzonerna A1, A2 eller B1, B2 att u ﬂ

[} mbi
RUTTTONIS,

as
Automatisk aktivering

Satt en panna pa zonerna A1, A2, eller B1, B2 ﬂ
Oka effekten

For "SLIDER”-faltet till 6nskad effekt. Bade n_g
zonerna viser valt effekt. u

Stanna brofunktion

Tryck samtidigt pa ”"SLIDER” for de tva kokzo- B
nerna

4.3.11 Grillfunktion

Denna funktion mojliggdr en optimal anvandning av
grillplattan genom att kombinera tva zoner med lamplig
effekt

Tryck pa displayen [ 0/ ], och placera grillplattan pa de
zonerna som skall anvandas.

Aktivera Display
Tryck samtidigt pa "SLIDER” for de tva -
kokzonerna A1, A2 eller B1, B2 att kombi- = flashes
neras N

Oka effekten

For ”SLIDER”-faltet till dnskad effekt. Bade
zonerna viser valt effekt.

Stanna grillfunktion

Tryck samtidigt pa "SLIDER” for de tva
kokzonerna.

4.3.12 L4&s kontrollerna

For att férebygga att den valda kokzonen blir andrar,
till exempel vid putsning av glaset, s& kan kontrollerna
lasas. (med undantag pa pé/av knappen).

Lasa Display
Hall &] i 6 sekunder pa .LED
lights:
Upplasnin
pp g LED
Hall () i 6 sekunder p& goes out

5 Anvandning av flakttornet

5.1 Flakt, kontrollpanel

B o o[

= - +

Flaktkontrol

K]

sla pa / lyft flakttornets lage @
minska extraktionshastigheten -
Oka extraktionshastigheten +
sla av / lyft flakttornets lage E
Extraktionshastighetsindikering 0000

Rengdring av fettfilter, indikator

Rengdringscirkulationsfilter, indikator (tillval)

Forinstalld extraktionsfunktion

[P B3

Avstangningsknapp, flakt
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5.2 Styrning via mobilapplikation

Denna koksflakt kan ocksa fiérrstyras via en mobil enhet.
Ar Novy-appen installerad p& din mobila enhet kan du
ansluta den till en koksflakt. Nar koksflakten inte ar
ansluten till den mobila enheten kan den anvandas pa
normalt satt med fjarrkontrollen pa sjalva koksflakten.

Uppstart

For att anvanda Novy-appen for din kdksflakt och
apparatinstallation behdver du féljande:

- Koksflakten maste vara anslutad till elnétet och
maste vara paslagen.

- En smartphone eller surfplatta med en aktuell versi-
on av operativsystemet iOS eller Android

- Hamta Novy-appen via din favoritbutik. Din k&ks-
flakt och mobila enhet ska vara inom rackhall for
varandra.

Appen guidar dig genom hela processen. Folj
instruktionerna i appen.

5.3 Anvandarlagen

Enheten kan anvéndas i avgas- eller recirkulati-
onslage (standardinstallningar)

5.3.1 Extraktionslage

Den insugna luften rengdrs forst av fettfiltret innan den
tas bort till utsidan. Detta uppnas genom att anvanda en
serie kanaler som &r anslutna mellan anordningen och
vaggens avgaslock.

For att stélla in enheten i avgasléage, tryck och hall ned
tangentarna + och - och i 3 sekunder nar utsug-
stornet stdngdes.

Lysdioden bredvid rengdringsindikationen for atercirkula-
tionsfiltret blinkar 3X

6.3.2 Atercirkulationslage

Den insugna luften rengdrs forst med fettfiltret. Dofterna
avlagsnas sedan i recirkulationsfiltret innan de ater gar in
i koket.

For att stélla in enheten i recirculationslag, tryck och hall
nede tangentorna +och = och i 3 sekunder
nar utsugstornet stédngdes.

Lysdioden bredvid rengéringsindikationen for atercirkula-
tionsfiltret lyser i 3 sekund.

INFO: Tillhandahall tillracklig ventilation i koket for
optimal effektivitet i atercirkulationssystemet.

5.4 Styrning extraktionstornet

@ VARNING: Nar utsuget aktiveras stiger utsugstornet
automatiskt till 6nskad hojd pa induktionshallens
baksida. Darfoér maste du se till att inget kan hindra
dess rorelse.

Aktivera, 10 cm Display
LED
Tryck kort  [~1 ights up
Aktivera, 20 cm LED
Hall nedtryckt[~] i 2 sekunder lights up
Omkopplare AUTO pa 20 cm LED
Trka:_'._‘ lights up
Switch on run-out function LED
Hall nedtrycktEi 2 sekunder blinks
Stang av LED
Tryck kort V1 off

Andra positioner fér flakttarnet: Extraktionstornet kan place-
ras i 3 olika standardpositioner: 10, 20 och 30 cm. via knapp

och. @ E

Om du sjalv vill valja en mellanhéjd kan du stoppa sugtornet
i valfri position medan utsugstornet ror sig.

Tryck pa& [V knappen om utsugstornet rér sig uppét
ellefA] om det rér sig nedat.

AUTO-funktion: Forinstalld funktion dar utsugstornet
omedelbart kommer pa plats vid den vanligaste héjden
pa 20 cm. Extraktionslage 5 (3: e lysdiod) stélls in auto-
matiskt.

Koérningsfunktion: Denna funktion startar vid slutet av
tillagningen. Under en viss tid extraheras de aterstdende
angangorna fran koket av utsugstornet i 1agt utsugslage
och i en héjd av 10 cm. Néar recirkulation véljs torkas
ocksa recirkulationsfiltret. Utgangstiden &r som standard
installd pa 30 minuter vid atercirkulation modus
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och 10 minuter i avgaslage. Det rekommenderas att denna
funktion far utféra sin funktion helt. | slutet av kortiden
stédngs motorn och utsugstornet av automatiskt och tornet
stangs.

5.5 Oka och minska effektniva

Flakttornet kan stéllas in till 8 effektnivaer, varav 3 ar
intensiva nivaer (niva 6, 7 och 8). Aktivera intensiv niva
nar det uppstar stark lukt eller angbildning.

Flakttornet kér sedan med hdgre effekt under en viss
period, for niva 6 ar detta 1 timme och for niva 7 och 8 ar
detta 6 minuter om apparaten ar installd pa utsugslage.
Nar tidsperioden ar 6ver, atervander tornet till position 5.

Justera effektnivan

Oka effekten Display
Brighter
Tryck
ryck + LED(s)
Reducera effekten LED(s)
Tryck = dim

5.6 Auto-stopp

For att undvika att flakten gar utan att stanna sd kommer
den automatiskt att stdnga av sig sjalv efter 3 timmar (om
inga forandringar gjorts pa kontrollpanelen).

5.7 Lase flakttarnet

For att forhindra att flakten slas pa av misstag, t.ex. vid
rengdring av glaset, &r kontrollerna |asta.

Lasning flaktstornet

Lasning Display
Hall fingret pé@ i 3 sekunder pa flakttornet LED
lights up
Upplasning
LED

Hall fingret pé@ i 3 sekunder pa flakttornet off

6 Rengéringsindikationer

6.1 Rengdringsraknare fettfiltre

& Indikator: Vit LED B bredvid tands

Efter 20 timmars anvandning bérjar den
vita lampan bredvid symbolen att lysa.

@ Folj rengdringsinstruktionerna som beskrivs
under “Rengdring”.

Efter rengjoringen satts fettfiltrene pd plats, starta om
rengdringsraknaren igen.

Omstart: & Hall ned knappen i 3 sekunder.

6.2 Ersattningsindikator, cirkulationsfiltret (en-
dast med atercirkulation)

& Indikator: LED bredvid ] tands

Efter en fast tid tands lysdioden pa huven. Detta indi-
kerar att atercirkulationsfiltret méste bytas ut.

@ Folj rengdringsinstruktionerna som beskrivs i
recirkulationsbox / manual

Ett nytt atercirkulationsfilter kan erhéllas fran en aterforsalja-
re eller fran Novys webbplats. Nar du har bytt ut atercirkula-
tionsfiltret, aterstall rengoringsindikationen.

Aterstall: tryck pé kontrollknappen i 3 sekunder nar
utsugstornet &r helt nedat.

6.3 1/0-modulanslutning

Enheten kan valfritt utrustas med in- / utgangsmodul nr
990036 (fran version v5) rengoéringsindikationen.

Nér ingdngen p& modulen anvands i ”sluten” ingadngssi-
tuation, flyttas extraktionstornet till 6nskad hojd bara s att
extraktionen inte startar.

De 2 lysdiodarna mellan rengéringsindikatc@ och
blinkarn startar.

Extraktionen bdrjar bara nar inmatningssituationen ar "6p-
pen”.

Ingangen kan anvandas till exempel i kombination med en
omkopplare i kanal ut-lage.

Nar utgangen fran modulen anvands kommer reldet att stan-
gas nér extraktionen ar aktiv.

Utgangs forblir stangd ocksa 5 minuter efter stangning av
flakttornet.

7. RAD OM MATLAGNINGEN

Pannans kvalitet

Material som skall anvandas: stal, emaljerat stal, gjutjarn,
ferromagnetiskt rostfritt stal, aluminium med ferromagne-
tisk botten.

Material som inte kan anvéndas: aluminium och rostfritt
stal utan ferromagnetisk botten, koppar, méassing, glas,
keramik, porslin. Tillverkaren kommer att ange om pro-
dukterna &r Iampliga for induktion eller inte

For att kontrollera om en panna &r kompatibel gér du
féljande:

- L&gg lite vatten i en panna och placera det pa en
induktionsplatta som &r installd p& nivéa [9]. Vattnet bor
varmas inom nagra sekunder.
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« Det &r mojlig att fasta en magnet pa pannans undersi-
da.

Anvandande av vissa pannor kan leda till att induktions-
héllen avger ljud under anvandning. Det betyder inte att
det finns fel p& apparaten och det medfér inte att matlag-
ningsfunktionen blir sémre.

XL
L

@ Lyft upp kokkérlet som du 6nskar flytta, sa
undviker du flackar som uppsar vid gnidning.

- Anvand helst ett lock pa pannan

Pannarnas dimention

Kokzonerna justeras automatiskt till kokkarlens diame-
ter. Botten méaste ha en diameter som passar den valda
kokzonen. Placera pannan mitt i kokzonen for basta
effekten. kokkérlens diameter & mycket stérre &n zonen,
ger detta inte ett optimalt resultat.

Det &r ytan pa pannan som ligger precis ovanfor induk-
tionsspolen som alstrar vérme. Resten av ytan som inte
ligger ovanfor induktionsspolen blir uppvérmd via de
olika lagren som kokkarlet bestar av.

Om du anvander ett kokkérl som &r mycket stdrre &n
kokzonen rekommenderas det att du anvander en
nagot lagre effektniva sa att varmen kan férdelas jamnt i
kokkarlet.

Exempel pa effektjustering
(Vardena som éar listade har nedan &r &mnade som indi-
katorer)

Application Display

Smaltande | - Saser, smdr, choklad, gelatin ,
Uppvarming | - Férberedda maltider -2
Rislagning | - Rispudding och férberedda maltider
Upptining | - Grénsaker, fisk, frysta produkter — F-3
Angande - Gronsaker, fisk, kott 3-y
Vatten - Kokt potatis, soppor, pasta

- Farska gronsaker 4-5
Simmering | - Koétt, lever, &gg, grillade korvar

- Gulasch, rullat kétt, svart / vit 6-7

pudding
Kokning - Potatis, pommes frites, platta kex -
Stekning /-8
Stekning - Biffar, omeletter
Féra till kok- | - Vatten g
temperatur
Kokning - Koka upp stora méangder vatten P+, ,
i

8. Rengdring och underhall

@ Folj alla instruktioner som ar beskrivas i sa-
kerhetsavsnittet.

@ Fore rengoring, se till sa att spishallen ar helt
avstangd och att kokzonerna har svalnat.

@ Folj rengéringsanvisningarna har nedan fér att ge
apparaten en lang livstid och optimal prestanda.

8.1 Underhall av spishallen

Rengér inte spishallen om glasytan ar for
varm, du riskerar att brénna dig.

Under inga omstandigheter ska du anvanda
apparater som anvander “anga” eller “tryck”.
Anvand inte féremal som kan skada den kera-
miska hallen, sasom skursvampar, slipmedel
och aggressiva rengéringsmedel.

Rengér glasytan pé spishillen

Torka rent ytan med en fuktig trasa eller svamp, och vid
behov anvand lite diskmedel (det &r bast att alltid gora
det efter anvandning). Darefter kan hallen torkas av med
en torr trasa eller kbkspapper.

Se alltid till att allt tyg som anvands till rengoring &r rent
for att undvika repor pé glasytan.

Svara flackar

Svéra spill och flackar (kalkflackar, parlliknande ljuspunk-
ter) kan bast avlagsnas nar héllen fortfarande &r lite varm.
Anvéand vanliga rengdringsmedel och rengéringsmetoder
foér detta.

Om detta inte racker kan du anvénda ett rengérings-
medel avsedda for rengdring av keramisk glas (t.ex.
Vitroclen)

Overkokade mat bér férst fuktas med en vat trasa och
sedan kan resterna avlagsnas med en glasskrapa avsedd
fér keramiska héllar. Efter detta kan kokplattan rengéras
enligt beskrivningen i punkt 2.

Inbrant socker och smaélt plast avidgsnas bast omedel-
bart - medan det fortfarande &r varmt - med en glass-
krapa. Dérefter kan héllen rengdras enligt beskrivningen i
avsnitt 2. Sandkorn som kan falla pa hallen nar man ska-
lar potatis eller ndr man skoljer av gronsaker kan orsaka
repor ndr pannorna flyttas. Se darfér till att det inte finns
sand kvar pa glasytan.
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Missféargning av hallen har ingen inverkan pa induktions-
hallens funktion och prestanda. Det &r inte en form av
skada pa hallen, det ar ett resultat av skréap som inte har
tagits bort i tid och dérigenom brénts in.

Ljusa flackar uppstar pa grund av slitage pa pannbotten,
speciellt vid anvandning av kokkérl med aluminiumbotten
eller anvandande av felaktiga rengoringsmedel. S&ddana
flackar kan bara avlagsnas med mycket arbete genom
att anvanda rengéringsmedel. Upprepa rengdringen flera
ganger efter behov.

Som ett resultat av starka rengdringsmedel och skrap-
ning frAn pannbotten, kommer dekoren att slitas bort
med tiden och lamna morka flackar.

Anvéand inte spishéllen som en bordskiva och lagg inte
bestick pa den.

Lyft alltid upp pannor och kokkérl, skjut dem inte éver
glasytan.

8.2 Underhall av flakten
8.2.1 Rengodring av apparaten efter anvandning

- Hoj flakttornet till dess hdgsta position, tryck
(flera ganger) pé& Al

- Lyft det Oversta glaset pa flakttornet.

@ INFO: Placera inte det 6vre glaset pa en varme-
platta for att undvika uppvarmning

Rengor bade det framre och bakre fasta glaspartierna
med en fuktig duk eller med ett pH-neutralt rengdrings-
medel. Torka med en torr duk eller kdkspapper.

Luta framglaset med bada handerna och lyft ut det ur.
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Rengor bade det framre och bakre fasta glaspartierna
med en fuktig duk eller med ett pH-neutralt rengdrings-
medel. Torka med en torr duk eller kdkspapper.

Tryck p& [V] knappen efter att alla delar har
installerats om

@ Se till att sugdéppningen ar fri nar du byter ut det
ovre glaset.

@ Anvand inte féremal som kan skada glaset,
sasom skursvampar, slipmedel och aggressiva
rengoringsmedel.

8.2.2 Rengoring av fettfiltren

Nar fettjfiltret maste rengtras kommer detta att
anges med rengdringsindikatorn (se 4.5.1)

- f6lj anvisningarna i 6.2.1

- Ta fettfiltren ur flakten (notera hur filtret ar plasse-
rad - vanster och héger

K

Rengdr dem i diskmaskin/lagg dem i varmt vatten med ett
fettldsande rengdringsmedel.

VARNING: Om de ovanstaende instruktionerna
inte foljs sa kan det uppsta en brandfara pagrund
av den kraftiga nedsmutsningen.



@ Det 6vre glaset | flakttornet far inte tvattas
| diskmaskin. Detta kan medfora skador pa
glaset och belaggningen pa undersidan.

Efter rengdring:
— satt tillbaka filtren och glaset i flakttornet.

- Tryck pa E knappen efter att alla delar har installerats

- Tryck pa & knappen i 3 sekunder nar flakttornet ar helt
nere

8.2.3 Rengoring efter 6verkokning/spill

- Folj stegen som beskrivs i avsnitt 6.2.1 och 6.2.2.

- Ta ur de 6versta uppsamlingskérlen ur flakttornet och
reng0r efter behov.

-Om du har spillt stora mangder vatska, ta ut det neder-
sta uppsammlingskarlet ur anglocket. Rengér vid behov.
Folj stegen i omvand ordning for att géra apparaten klar
fér anvandning igen.

Folj stegen i omvand ordning for att géra apparaten klar
fér anvandning igen.

- Tryck pa E knappen efter att alla delar har installerats

9. LOSE SMA PROBLEMER

9.1 Indikatorer pa spishillen

-Det finns ingen panna pa kokzonen.
*Pannan &r inte kompatibel med induktionshallar.
u -Bottendiametern pa pannan ér for liten.

U Se kapitel 4.3.9 "Keep warm”

Elektroniken ar defekt.
E -Koppla fran och koppla till spishallen
*Ring kundtjanst

Se kapitel 4.3.7 Stop & Go

_—

- +Ett objekt eller en vatska tacker kontrollknap-
parna. Symbolen forsvinner sa snart du torkar

(Er03) eller rengér knappen.
EE, Spishéllen &ar 6éverupphetad. Kyl ned innan den
anvandas igen
EB Luftintaget till ventilationen ar tilltéppt, ta bort det
som blockerar den.
MM Spishéllen &r inte kopplad till elndtet. Kontrollera
UL,UU kopplingen.
(Erd7) Problem i enhetens interna BUS-system

Om en av dessa felmeddelanden fortsatter att visas,
kontakta kundservice.

Hallen eller kokzonen fungerer inte:

+ Spishallen har en dalig koppling till strom

» En sakring har blivit utlést.

« Lasfunktionen &r aktiverad.

+ Touchknappar ar tackta av flatt eller vatten.
+ Det finns ett objekt p& knappen.

En eller alla kokzoner ar bortkopplade:

+ Sakerhetsenheten har blivit utlost.

« Du har glémt att stdnga av kokzonen sa den har
varit igang lange.

» En eller flera touchknappar &r dvertackta.

+ Pannan ar tom och botten &ar dverhettad.

» Spishallen har &ven automatisk reduktion av
boosternivan och automatisk avstangning vid
Overhettning.

Fortsatt ventilation efter att héllen ar avstédngd:

- Detta ar inte ett fel, flakten kommer att fortsatta ga
for att skydda apparatens elkomponenter.

» Kylflakten stannar automatiskt.
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Automatisk tillagningskontroll verkar inte fungera
« Kokzonen &r fortfarande varmt (H)

» Maximal niva ar pa (9)

- matlagningsnivan ar paslagen med -

9.2 Indikatorer pa kéksflakten

1.LED | . Efterkérningsfunktion aktiverad
blinkar

2. LED |* tornet detekterades inte i 6nskad position
blinkar |- Kontrollera att inget férhindrar tornets rérelse
* Tryck E

» Kontakt Novy

+ Sékerhetsbrytaren i tornet ar aktiverad

3.LED |. Tryck E

blinkar |, Kontakt Novy

+ Frontgl ki
4 LED rontglas saknas
blinkar | * Frontglass fel plasserad

- Tryck [V
+ Tornets detekteringsfunktion &r defekt

Koksflakten har daligt utsug. Vad kan vara

orsaken?

+ Kontrollera att flaktornets &vre glas ar korrekt
placerat. Sugéppningen maste vara fri.

+ Kontrollera fettfiltret. Folj rengéringsinstruk-
tionerna. Rengor filtret ungefar varannan
vecka for god uppsugningsformaga.

+ Kontrollera lufttillforseln i huset. S& fort flak-
ten ar paslagen, se till att luft tillférs genom
att 6ppna ventiléppningarna i ett foénster eller
genom att 6ppna ett fonster.

+ Kontrollera luftkanalen fér blockering eller
férsmalning som férhindrar bra utsug.

9.3 Ovrigt

Vid tekniska problem kontaktar du serviceavdelningen
NOVY
«  For Belgien: TIf 056 36 51 02

For Frankrike: TIf 03 2094 06 62
For Tyskland: TIf 0511 54 20 771
Nederland: TIf +31 (0)88-0119110
Spanien: TIf: +34 938 700 895
Italien: TIf +39 039.20.57.501

For évriga lander: Din lokala instalator eller Novy
Belgien: +32 (056) 36 51 02

For att vi ska kunna hjalpa dig behdver vi veta vilken
typ av enhet du har. Detta finns pa skylten pa insidan
av flakten.

Fast bifogad klistermarke med typskylt och serienum-
mer héar
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OVERBLICK OVER FUNKTIONER

Drift av flakten Drift av hallen

[~1 Pluggainn/ hoja flakt

= Minska flékthastigheten

U B B Indikation timer
1l
+

Timer knappar

Lock tangenten

<4 Oka flakthastigheten
[~

-1 Koppla fran/sénk flakttornets position

Koppla fran/in kokplatta

X ¢

0000 Indikation flakthastighet

Stop & Go tangent

Rengoringsréknare, fettfilter

Indikation av effektniva

E;j Rengdringsraknare, recirkulationsfilter

° Forinstalld recirkulation

AUTO

()  Brofunktionslampa (bridge)

Indikation timer

1 1w Indikation "keep warm” funktion

Sla spishéllen pa ock av

Zone "keep warm” tangent

Tryck O/li ca. 2 sekunder. Den vita LED lampan lyser

Bakre zonreglaget

Tryck O/I. Den vita LED lampan slackas

0 Framre zonreglaget

Stille inn effektjustering

MERA - For fingret éver "SLIDER” -faltet - (Effekt justering)

Grillfunksjon pé plass for angivelse av effektnivaet

MINDRA - For fingret éver "SLIDER” -faltet mot (0)

Sla Power funktion pa ock av

PA - For fingret dver "SLIDER” -faltet - (P)

AV - For fingret over "SLIDER” -féltet (0-9)

Keep Warm funktion

Sla Super Power funktion pa ock av

i - tills LED slacks

RIS

Tryck 1, 2 eller 3 gonger.

PA - SI& pa Power
Trycka pa slutet av "SLIDER”-féltet en gang til

Stoppa: trykk flere gonger:_1 u i

Brofunktion, manuell

AV - For fingret 6ver "SLIDER” -féltet (0-9)

PA - trykk samtidigt i i pa 2 avzonen

Lum

Effekt gréns aktiverad

PA - trykk samtidigt i P& 2avzonen

I

(9) reduceras till (8) ock blinker (8)

Brofunktion, automatisk

PA - sett en panna fram og bak

Stop & Go function
PA - Tryck Il AV - trykk samtidigt pa for zonen fram ock
AV - Tryck Il Grillfunktion

Lasa control panelen

PA - Tryck samtidigt p& "SLIDER” for de tva kokzonerna A1, A2

Pé&/av - Tryck i 6 sek. -

eller B1, B2 att kombineras

Vilj timer

AV - Tryck samtidigt p4 dom 2 "SLIDER” fér kokzonerna forn ock

Tryck samtidigt pa - ock + pa timeren

bak, derefter pa SLIDEREN

Reducera tiden

Tryck - pa timeren

Oka tiden

Sla pa flakten

Tryck + pé timeren

POSITION 10 cm: Tryck [~

Sla av timer

POSITION 30 cm: Tryck i 2 sek.

Tryck samtidigt pa - ock + pa timeren tills timglaset visast

Andra fliktens position

Tryck pa timeren tills den stér vid 0

HOJUA, Tryck X1

Anvand timern utan att laga mat

SANK ™M

SIa platetoppen pa Trykk samtidig p& - og + pa timeren. Still inn tiden
med - eller +.

'Flakt - sl& av efterkerning

Efterkérning: Tryck 2 sekunder [~ Flékten

Installning av automatiskt starteffekt

sténgs automatisk efter 10/30 minuter

PA - For “SLIDER”-faltet till (f.eks) 7 ock fortsatt trycka i 3
sekunder

SLA AV: trykk en gang il p& [~
| Forinstalld flaktfunktion

AV - For fingret over “SLIDER”-faltet

TryC k \U.TO

-33-



DK Brugermanual

5913 Panorama Pro

ROROS’
NOVY [t77a

GC1

31

1

110

21

8

1

-34-



NOVY

Novy PANORAMA PRO

Indhold
1. GENEREL INFORMATION 36
2. SIKKERHED 36
21 Forholdsregler inden brug 36
2.2 Brug af apparatet 36
2.3 Forholdsregler for at forhindre beskadigelse
af apparatet 36
24 Forholdsregler for fejl pa enheden 4
25 Andre forholdsregler 4
3. BESKRIVELSE AF APPARATET 4
3.2 Princippet om induktion 37
3.3 Specifikationer 38
3.3 Lyd, nar du bruger induktion 39
4. Induktionskogeplade Novy Panorama Pro 39
4.1 Kontrol af kogepladen 39
4.1.1 Kontrolpanel Novy Panorama Pro 39
4.2 Knapper og skyderen 39
4.3 Brug af kogepladen 39
4.3.1 Teend og sluk 39
4.3.2 “Pan detection” 39
4.3.3 Indikator for restvarme 40
4.3.4 Power og Super Power-funktion 40
4.3.5 Timer 40
4.3.6 Automatisk starteffekt 41
4.3.7 Stop&Go-funktion 41
4.3.8 For nylig anvendte indstillinger 41
4.3.9 "Keep warm” funktionen 42
4.3.10 Brofunktion 42
4.3.11 Grillfunktion 42
4.3.12 Las kontrolpanel 42

5. Brug af emfang

5.1 Emfang, kontrolpanel
5.2 Kontrol via mobilapplikation
5.3 Bruger-mode
5.3.1 Ekstraktionstilstand
5.3.2 Genbrugstilstand
5.4 Kontrol af udstedningstarnet
5.5 Forog eller mindsk styrken
5.6 Auto-stopp
5.7 Las emfanget

6. Renggringsindikationer

6.1 Rengeringsteeller

6.2 Udskiftningsindikator, cirkulationsfilter
(eKun ved genbrug)

6.3 I/OModulforbindelse

7. TIPS TIL MADLAVNING

8 VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

8.2 Vedligeholdelse af kogepladen

8.2.1 Rengering af apparatet efter brug
8.2.2 Renggering af fedtfilter

8.2.3 Rengoering efter overkogning / spild

9.PROBLEM OG FEJLFINDING

9.1 Indikatorer pa kogepladen
9.2 Indikatorer pa emfanget
9.3 Qvrig

OVERSIGT OVER FUNKTIONER

-35-

42

42
43
43
43
43
43
44
44
44

44
44

44
44

44

45

46
46
46
47

47
47

48
48

48



1. GENEREL INFORMATION

- Lees betjeningsvejledningen ngje, inden du installe-

rer og bruger apparatet. Dette dokument indeholder
installations- og brugsoplysninger.

-« Apparatet ma kun anvendes i private husholdninger.

- « Kontroller apparatets tilstand, og laes alt installations-

materiale, for monteringen begynder. Fjern forsigtigt
apparatet fra dens emballage. Veer forsigtig, nar du
bruger en skarp kniv, nar du abner emballagen.

— + Opbevar denne brugermanual til fremtidige ejere

- Pas godt pa meerkaten med produktets serienummer.

Du skal bruge dette serienummer, hvis du har brug for
at rapportere en defekt i dit produkt.

- Genbrug transportemballagen og den gamle enhed

Affaldshandtering af emballagen og det gamle apparat:
Det nye apparat transporteres med en beskyttende
emballage. Alt anvendt materiale er miljgvenligt og kan
genbruges. Du kan hjaelpe os ved at bortskaffe embal-
lagen pa en miljgvenlig made.

Gamle apparater er ikke veerdilost affald. Veerdifulde
ravarer kan genvindes, hvis de indsendes til genvin-
ding. Denne enhed overholder EU-direktiv 2002/96 /
EF om bortskaffelse af elektrisk og elektronisk udstyr
(WEEE). Kontakt din forhandler eller lokale myndighe-
der for mere information.

Denne manual bruger forskellige symboler. Se beskri-
velse nedenfor.

Symbol | Betydning Foranstaltninger
& Lees instruktioner-
Lees ne omhyggeligt
@ Advarsel  |Pette symbol angiver en
farlig situation

Folg anvisningerne omhyggeligt for at undga skader
pa personer og materiale.

2 SIKKERHED

2.1 Forholdsregler inden brug

Fjern alle etiketter og klistermeerker fra glasset.
Foretag ikke aendringer i apparatet.

Kogepladen kan ikke bruges frit eller som arbejds-
flade.

Apparatet skal veere jordet og tilsluttet i overens-
stemmelse med lokale regler.

Brug ikke en forleengerledning.
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2.2 Brug af apparatet

For forste brug, vask glasset med en fugtig klud og ter
derefter. Brug ikke vaskemidler, da dette kan forarsa-
ge, at glasset har en blalig beleegning.

Metalgenstande som knive, gafler, skeer og lag méa
ikke placeres pa glaspladen, da disse kan blive varme.

Veer forsigtig, sé ingen ledninger til faste eller lese
apparater kommer i kontakt med glaspladen eller de
varme gryter og pander.

Brug kun egnede pander / gryder. Andre materialer kan
smelte og begynde at breende.

Deek aldrig apparatet med en klud eller beskyttelses-
plade. De kan blive meget varme og anteende.

Sluk for kogezoner efter brug.

Hold @je med maden, nar du laver mad i fedt eller olie.
Dette kan anteendes hurtigt.

Magnetiske genstande (kreditkort, disketter, regne-
maskiner) ber ikke placeres i neerheden af apparatet,
nar det er teendt.

Pas pa ikke at forbraende dig selv under eller efter brug
af apparatet.

Dette apparat kan bruges af barn, der er 8 ar eller aldre,
sdvel som af personer med nedsat motoriske, fysiske eller
mentale begraensninger eller manglende erfaring og viden,
sé lzenge de er under opsyn og modtager vejledning.
Brugsanvisningen til apparatet skal falges pa en sikker
made, sé de forstar farerne, der kan opsta.

Enheden er ikke beregnet til brug af personer med begraen-
set fysisk, sensorisk eller mental kapacitet eller personer,
der mangler erfaring og viden, medmindre de overvages
eller instrueres i sikker brug af enheden af en person, der er
ansvarlig for deres sikkerhed.

Barn skal overvages for at sikre, at de ikke leger med
enheden

2.3 Forholdsregler for at forhindre beskadigelse af
apparatet

Kedelbunder, der mangler emalje eller beskadigede
gryder (stebejernsgryder, der mangler emalje) kan
beskadige den keramiske glasoverflade.

Sand eller andre slibende materialer kan beskadige
den keramiske glasoverflade.

Undga at tabe selv sma genstande pa kogepladen.

Serg for ikke at dyppe ned i glassets kanter med pan-
derne.

Serg for, at apparatets ventilation er i overensstemmel-
se med producentens instruktioner.

Anbring ikke tomme pander pa kogepladen.

Sukker, syntetiske materialer eller aluminiumsfolie ma ikke
komme i kontakt med kogezoner. Dette kan forarsage
skade eller andre sendringer, nar glasoverfladen keler ned.
Sluk om ngdvendigt for apparatet, og fiern det straks fra
kogezonen. (veer forsigtig med ikke at braende).

ADVARSEL: Brandfare. Anbring ikke genstande pa madlav-
ningsoverfladen.

Placer aldrig varme genstande pa kontrolpanelet.



Hvis der er en skuffe under det indfeeldte apparat, skal
du kontrollere, at afstanden mellem skuffens indhold
og apparatets nedsaenkede del er tilstraekkelig (2 cm).
Dette er negdvendigt for at fa tilstreskkelig ventilation.

= Opbevar aldrig anteendelige genstande (som f.eks.
Sprojtedaser) i skuffen under komfuret. Bestikskuffer
skal veere varmebestandige.

2.4 Forholdsregler for fejl pa enheden

- Hvis der opdages fejl, skal du slukke for apparatet og
frakoble streammen.

- Hovis der er revner pa glasoverfladen, eller det er gde-
lagt, frakobl apparatet og kontakte kundeservice.

- Reparation skal udferes af en professionel. Abn ikke
apparatet selv.

@ ADVARSEL: Hvis overfladen gér i stykker, skal du
slukke for apparatet for at undga elektrisk sted.

2.5 Andre forholdsregler

- Serg for, at gryden altid er i midten af kogezonen. Bun-
den af gryden skal deekke s& meget af kogezonen som
muligt.

For personer, der bruger en pacemaker, kan magnet-
feltet pavirke pacemakerens funktionalitet. Vi anbefa-
ler, at du taler med din forhandler eller laege for mere

- information.

Brug ikke aluminiums- eller syntetiske beholdere. Disse
kan smelte pa kogezonerne.

Forseg ALDRIG at slukke ild med vand. Du skal slukke
for apparatet og derefter flamme flammerne forsigtigt
med et Iag eller et brandteeppe.

@ Brug af kedler af darlig kvalitet eller adapterked-
ler til ikke-magnetiske kedler annullerer garan-
tien. Producenten kan ikke holdes ansvarlig for
skader pa kogepladen eller dens omgivelser som
folge af sddan brug.

3. BESKRIVELSE AF APPARATET

Enheden er en induktionskogeplade med integreret
emheette. Induktionskogepladen har fire kogezoner og et
ventilatortarn til udtreskning af matos fra induktionskom-
furen.

Kogepladerne og haetten fungerer separat. Instruktioner til
brug af enheden er beskrevet senere i denne vejledning.

3.1 Induktionsprincippet

Der er en induktionsspole under hver kogezone. Nar
det er teendt, genererer det et variabelt elektromagne-
tisk felt, der producerer induktive stremme i kedlens
ferromagnetiske bund. Resultatet er, at gryden, der er
placeret i kogezonen, opvarmes. Det er vigtigt at bruge
passende kokkengrej:

- Alt metal kogegrej med magnetisk bund kan bruges
(dette kan kontrolleres med en magnet). For eksempel
stebejernsgryder, sorte jernpander, emaljeret metal
inox-kakkengrej med magnetisk base.

- Kan ikke brukes: kobber, rent rustfritt stal, alumini-
um, glass, tre, keramikk, stengods.

Induktionszonen justeres automatisk efter kedlens
storrelse. Hvis gryden er for lille i diameter, opvarmes
den ikke. Diametergraensen varierer afhaengigt af
diameteren for de forskellige kogezoner. Hvis gryden
ikke er beregnet til brug med en induktionskomfur,
vises displayet (U).

3.2 Specifikationer
Type 1821
Total effekt 7400 W
Kogeplade energifororug | 187.4 Wh/kg
EChob**
Dimensioner p& kogezo- |240x200 mm
nen, venstre og hojre
Minste detektering @100 mm
Nominell niva * 2100 w
Effektniva * 2600 W
Super Power-niva * 3700 w
Pannor ** @150 mm
Kogeplade energiforbrug 182.8 Wh/kg
EChob**
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Type 1821 Klikkende

Kogezonens dimensioner, |240x200 mm Nar toppen er indstillet til lavere effekt, kan der opsta

venstre, bag en kliklyd fra kontakterne

Detektion, pande @100 mm

Normal * 2100 w ngmende lyd

Med Power * 2600 W Nar haettfen er teendt, kan der hgres en sumronende

s B - lyd. Ventilatoren afkeler elektronikken ved hard brug
uper Fower 3700 w af kogepladen. Hvis temperaturen bliver for hgj, vil

Kokkenredskaber @150 mm ventilatoren fortsaette med at kere, nar toppen er

Energiforbrug i henhold til | 182.8 Wh/kg lukket.

ECcw** EChob

Kogezonens dimensioner, [240x200 mm

hejre, bag

Detektion, pande @100 mm

Normal * 2100 W

Med Power * 2600 W

Super Power * 3700 W

Kokkenredskaber ** @180 mm

Energiforbrug i henhold til | 190.6 Wh/kg

ECcw**

Kogezonens dimensioner, [240x200 mm

hgjre, forud

Detektion, pande @100 mm

Normal * 2100 W

Med Power * 2600 w

Super Power * 3700 w

Kokkenredskaber ** @210 mm

Energiforbrug i henhold til | 188.1 Wh/kg

ECcw™*

* kraftoverfarslen kan variere afhaengigt af stegepandens materiale
** beregnet efter metoder til maling af ydeevne (EN 60350-2)

3.3 Lyd, nar du bruger induktion Q@vre glas, ventilator

Nar du bruger induktionsstop, kan der forekomme Samlingssikring
forskellige lyde. Disse lyde kommer fra kedlens kon- @vre opsamlingsreservoir
struktion og materiale. Fedtfilter

Summing Frontglas

Dette sker ved hgj stramforbrug og er forarsaget

af den meengde energi, der overfares fra toppen til Induktionskogeplade

gryden. Summende forsvinder eller bliver svagere, Emfang

nar toppen er indstillet til en lavere styrke. Laveste opsamlingsreservoir

O | 0| N OO || W [N | —

Tilslutning

Ujeevn lyd

Dette kan ske, nar en gryde bestar af flere lag af for-
skellige materialer. Stejen er forarsaget af vibrationer
i de omrader, hvor de forskellige lag af materiale
bergrer hinanden.

Visslande

Visslande ljud brukar uppsta vid tillagning med
pannor som bestar av flera lager av olika material
och néar tva nérliggande kokzoner anvénds samtidigt
med maximal styrka. Det visslande ljudet férsvinner
eller blir svagare nar hallen &r installd pa en lagre
styrka.
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4 Induktionkogeplade Novy Panorama Pro

4 ANVENDELSE AF APPARATET

4.1.1 Kontrolpanel Novy Panorama Pro

g1

81
sy Y1 1 1 1

@ O |

Kontrolpanel, kogeplade

Timer-indikation B B Q
Timer, knapper o +
Las kontrolpanel @
Afbryd / tilslut kogepladen @

Stop & Go tangent

Angivelse af effektniveau

Brofunktionslampe (bro)

Timer-indikation

o< D |0

Indikation "hold varm” -funktion

Zone "hold varmen” tangent

Kontrol af bageste zone
Zone til aktivering af grillfunktion

Kontrol af frontzone o
Zone til aktivering af grillfunktion

4.2 Knappar och sliderlage

Den keramiske kogeplade er udstyret med en elektronisk
funktion med falsomme bergringsknapper. Ved at trykke
pa en knap med fingeren aktiveres en tilsvarende funkti-
on. Dette bekraeftes af en lys, bogstav eller nummer pa
displayet og / eller en biplyd.

@ Tryk bare pa en knap ad gangen.

For at veelge skyderstyrken skal du skubbe fingeren hen
over feltet "SLIDER”. Du kan indstille den enskede styrke
ved at trykke pa det gnskede niveau med din finger.

8

—

Zone til Glider kontrol

4.2 Brug af kogepladen

4.2.1 Teend og sluk
Taend og sluk for kogepladen
Taend

Tryk (1) i ca. 2 sekunder e
Det hvide LED-lys er taendt '

Sluk @

Tryk @ i ca. 2 sekunder
Den hvide LED lyser

Taend og sluk for kogezonen

Indstilling Display

For at veelge styrken med slider-knappen, lade finge-
ren glide over "SLIDER?” feltet. (effektjustering) 8-5'

Sla av n

u
Flyt din finger fra hgjre til venstre over "SLIDER”
-feltet. indtil displayet viser 0 eller H

Hvis dette ikke sker inden for 20 sekunder, gar
systemet i standbytilstand.

4.3.2 “Pan detection”

Denne kogeplade er udstyret med et interaktivt
kontrolsystem, der ger brugen af kogepladen endnu
lettere.

Hvis der er placeret en gryde ovenpa, eller hvis
gryden ikke er egnet til brug med induktion. | dette
tilfaelde kan effekten ikke @ges, og displayet viser
”U”. Symbolet forsvinder, nar en gryde placeres i
kogezonen.
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Induktionen fungerer ikke:

Hvis der ikke er nogen kedel pa kogepladen, eller hvis
kedlen ikke er beregnet til brug med induktion. | dette
tilfeelde kan styrken ikke @ges, og displayet viser [U].

Hvis gryden fiernes fra kogezonen, deaktiveres denne
zone. Displayet viser "U”. Symbolet "U” forsvinder, nar
en gryde seettes tilbage i kogezonen. Opvarmningen
fortseetter med den tidligere indstillede effekt.

Varmeelementet skal vaere slukket efter tilberedning.
Lad ikke "Pan Detektion” forblive aktiv.

4.3.3 Indikator for restvarme

Nar en kogezone eller hele kogepladen er slukket, noti-
ficerer kogezoner stadig, hvilket vises pa displayet med
"H”. Symbolet "H” forsvinder, ndr madlavningszoner igen
kan bergres uden fare for forbreending.

@ ADVARSEL! Hvis indikatorlamperne for restvarme
teendes, ma kogezonerne ikke bergres, og der ma ikke
placeres nogen varmefelsomme genstande pa dem.
Dette kan fore til brand eller braende dig selv.

4.3.4 Power og Super Power-funktion

Power [ P ] og Super Power [ ] giver ekstra kraft til
den valgte kogezone. Nar denne funktion er valgt,
giver kogezonen en hgjere effekt i 10 minutter.

Funktionen kan for eksempel bruges til hurtig
opvarmning af store maengder vand, f.eks. Ved tilbe-
redning af pasta

Teend Power funktion Display

Skub fingrene til enden af "SLIDER” -feltet, eller tryk med
det samme pa slutningen af "SLIDER” -feltet.

Sluk Power funktion
_M
Skub fingrene hen over feltet "SLIDER” 9 (]

Taend Power funktion Display

Skub fingrene til enden af "SLIDER” -feltet, eller tryk med
det samme pa slutningen af "SLIDER” -feltet.

Teend Super Power funktion

Tryck pa slutet av "SLIDER" faltet en gang tils +# * P
Sluk Super Power funktion

Skub fingrene hen over feltet "SLIDER” P-B

Sluk Power funktion

_N
Skub fingrene hen over feltet ”SLIDER” 9 u

Kontrol af maksimal effekt:
Kogepladen er opdelt i 2 separate kogezoner.

_____ - ,‘__..B.jl.... o g .;;.. i .

Hvis den valgte opvarmning for begge zoner oversti-
ger den maksimalt tilladte effekt, reducerer strom-
funktionen automatisk stremmen for en af disse
zoner. Displayet for den aktuelle zone begynder

at blinke, og strammen justeres automatisk til det

80l

Maksimal effekt for hver zone er 3700 W.

Hvis der tilberedes samtidigt p& zoner A1 og A2 eller B1 og
B2, fordeles effekten pa 3700 W over de 2 zoner A1 og A2
eller B1 og B2

Kokesone Gicm Effekt
Al 24x20 Normal: 2100
A2 24 x 20

Power: 3000
B 24x20 Super Power: 3700
B2 24 %20 P '
Effektgraense Display
Valgt kogezone med Power-funktion P
Effektgraense aktiveret
(9) falder til (8) og blinker 8

Det er muligt at aktivere Power-funktionen (eller Super
Power) pé flere kogezoner samtidigt. | dette tilfaelde
skal zonerne bruges parvis (A-B).

4.3.5 Timer

Timeren kan bruges til alle kogezoner med individuelle
tidsindstillinger (fra 0 til 999 minutter) for hver kogezone.

Indstil tilberedningskraft Display
Skub fingrene hen over feltet "SLIDER” ' P
1-

Vilj timer

Tryk samtidigt pa - og + pa timeren. Gentag
om ngdvendigt timeglasset for den aktuelle
zone.
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Reducer tiden ,-,E,-,_
uog
Tryk [ - ] p& timern In)
059..
Forgg tiden Mra_
U
Tryk [ +] pa timern N
uuc..

Efter et par sekunder holder displayet (min) op med at
blinke. Tidsindstillingen er bekraeftet, og nedteellingen
starter.

Display
Tryk samtidigt p& (+) og (-) il resterende
den onskede tid vises .
tid
Tryk p& timeren - indtil timeren viser 000, eller
indstil kogezonens effekt til 0 QBB

Hvis forskellige timer er aktiveret i flere zoner, skal denne
handling gentages flere gange. Den aktiverede timer lyser
steerkere i den aktuelle zone.

Eggtimer:
AEggetimer er en separat funktion. Den stopper, s& snart

en tilberedningszone er teendt. Hvis aeguret er slukket,
fortseetter timeren, indtil tiden er gaet.

Brug timeren uden madlavning

Timer uden madlavning Display

Tryk 0/1

Timer

Tryk samtidigt pa (+) og (-) BQB

Reducer tiden Acn
uou™

Tryk [ -] pa timern Im]
054.

Forgg tiden A
(NN

Tryk [ +] pa timern In/n)

uuc..

Efter et par sekunder holder displayet (min) op med at
blinke. Tidsindstillingen bekreaeftes, og nedteellingen
starter.
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Automatisk slukning, nar tilberedningstiden er afsluttet:

S4 snart den indstillede tilberedningstid er forbi, blinker
timeren (000), og der heres et bip, og kogezonen stop-
per. For at slukke bip og blinkende skal du trykke pa (+)
eller (-) pa timeren.

4.3.6 Indstilling af den automatiske starteffekt

Alle kogezoner er udstyret med en automatisk star-
teffektfunktion. Kogezonen starter ved fuld effekt og
reducerer derefter styrken til det indstillede niveau.

Indstilling af den automatiske starteffekt

Aktivér automatisk starteffekt: Display
Flyt feltet "SLIDER” til (7) og hold det nede i 3 -
sekunder / H
Sluk automatisk starteffekt: Display
Skub fingrene hen over feltet "SLIDER” n_g
u
Automatisk starteffekt
Indstilt tilberedningsti Automatiskt starteffekt
Tid (min:sek)

1 0:40

2 1:12

3 2:00

4 2:56

5 4:16

6 7:12

7 2:00

8 3:12

9 ——

4.3.7 Stop&Go-funktion

Denne funktion deaktiverer hele kogepladen midlertidigt
og forbereder sig til genstart med de samme indstillinger.

Start eller Stop, ”Stop & Go

Pause Display
Tryk |l H

Annuller pause

Tryk | 0-9
Tryk pa “SLIDER”-feltet

4.3.8 For nylig anvendte indstillinger

Nar du har slukket kogepladen (0/1), kan du vende tilba-

ge til de sidst anvendte indstillinger.

+ Alle kogezoner (effekt)

+ Minutter og sekunder for de programmerede kogezo-
ner med timere.

+ "Keep warm”-funktion

« Starteffekt-funktion

Vend tilbage til den sidst anvendte effekt:
+ Tryk [0/]]
+ Tryk derefter pa (ll), indtil lampen holder op med at
blinke. De senest anvendte indstillinger vil veere aktive.



4.3.9 "Keep warm” funktionen

Disse funktioner haever temperaturen til 42, 70 eller 94
grader C og holdes derefter pa det enskede niveau. Pa
denne made undgér du at koge eller forbreende maden.

)i

n
4

g

Sla funktionen ”Keep warm?” til og fra:

”Keep warm”, 42°C Display

Tryk pa knappen "Hold
varm” en gang

”Keep warm”, 70°C

Tryk pa knappen "Hold varm” to gange

”Keep warm”, 94°C

Tryk pa knappen ”Hold varm” tre gange

Stop funktionen ”hold varm”

Flyt "SLIDER” til (0-9) eller tryk p& "hold
varm” -tasten til 0

c2

Den maksimale tid for "hold varm” er 2 timer

4.3.10 Brofunktion

Denne funktion giver dig mulighed for at forbinde de 2
venstre og 2 hgjre zoner til 2 store zoner. Denne funktion
kan aktiveres manuelt eller automatisk, nar en stor gryde
/ gryde placeres pa kogepladen.

Brofunktion

Manuel aktivering Display

N

Tryk samtidigt pa knappen “Hold varm”

n
pa begge kogezoner.

u

Automatisk aktivering

Tryk samtidigt p& knappen "Hold varm” pa begge kogezoner. ﬂ

B2
Forog styrke

Tryk pa “SLIDER”-feltet

Stop brofunktion

Tryk samtidigt pa knappen *Hold varm” pa
begge kogezoner.

u

4.3.11 Grillfunktion

Denne funktion muligger optimal brug af grillpladen ved
at kombinere to zoner med tilstrackkelig kraft.

Tryk pa displayet (0/1), og placer grillpladen pa de zoner,
der skal bruges.
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Aktivere Display
Tryk pa displayet 0/1. Placer grillpladen pd =
de zoner, der skal bruges. = flashes
N
Forog styrke
Tryk p& “SLIDER”-feltet. Bade zonerna viser
mmmEN

valt effekt.

Stop grillfunktion

Tryk samtidig p& "SLIDER” -feltet for de to
kogezoner.

4.3.12 L4as kontrol

For at forhindre, at den valgte kogezone endres, f.eks.
Ved at rense glasset, kan kontrollerne lases (undtagen
teend / sluk-knap)

Lase Display
Hold i 6 @] sekunder LED
lights:

Frigarelse
LED
Holdi6 () sekunder goes out

5 Brug af emfang

5.1 Emfang, kontrolpanel

B o o[

It

"

Ventilatorstyring

K]

teende / lofte positionen af emfangets tarn @
reducere ekstraktionshastigheden -
Foreg udvindingshastigheden +
slukke / lgfte positionen af ventilatoren tarn E
0000

Extraktionshastighetsindikering

Rengering af fedftfilter, indikator

Rengering af recirkulationsfilter, indikator (valgfri)

Forudindstillet ekstraktionsfunktion

[P B3

Luk blaeser




5.2 Kontrol via mobilapplikation

Denne kokkenventilator kan ogsa fiernstyres via en mobil
enhed. Hvis Novy-appen er installeret pa din mobile
enhed, kan du slutte den til en kakkenventilator. Nar kek-
kenventilatoren ikke er tilsluttet mobilenheden, kan den
bruges pa normal made med fiernbetjeningen pa selve
kokkenventilatoren.

Start op

For at bruge Novy-appen til din kekkenventilator og
enhedens installation har du brug for felgende:

Kokkenventilatoren skal veere tilsluttet lysnettet og
skal veere taendt.

En smartphone eller tablet med en aktuel version af
operativsystemet iOS eller Android

Download Novy-appen via din yndlingsbutik. Din
kokkenbleeser og mobilenhed skal veere inden for
reekkevidde af hinanden.

Appen guider dig gennem hele processen. Folg
instruktionerne i appen.

5.3 Brugertilstande

Enheden kan bruges i udstednings- eller recirkula-
tionstilstand (standardindstillinger)

5.3.1Ekstraktionstilstand

Indsugningsluften rengeres forst af fedstfiltret, for den fjer-
nes udefra. Dette opnés ved hjaelp af en raekke kanaler,
der er forbundet mellem enheden og veeggens udsted-
ningsventil.

For at indstille enheden til udstedningstilstand skal du
trykkepd + og - og holde den nede og i 3
sekunder, ndr udsugningstarnet blev lukket.

LED’en ved siden af rengeringsindikationen for recirkula-
tionsfilteret blinker 3X

6.3.2 Recirkulationsfunktion

Indtagsluften rengores forst med fedftfilteret. Lugterne
fiernes derefter i recirkulationsfilteret, inden de genopta-
ges i kokkenet.

For at indstille enheden i recirkulationstilstand skal du tryk-
ke pa og holde tasterne  + og- og i 3 sekunder,
nar udsugningstarnet blev lukket.

LED’en ved siden af renggringsindikationen for recirkula-
tionsfilteret lyser i 3 sekunder.
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INFO: Serg for tilstreekkelig ventilation i kekkenet for
optimal effektivitet i recirkulationssystemet.

5.4 Kontrol af udsugningstarnet

ADVARSEL: Nar emhzetten aktiveres, haever emhactte-
tarnet automatisk til den enskede hgjde pa bagsiden
af induktionskogepladen. Derfor skal du sgrge for, at
intet kan stoppe dens bevaegelse.

Aktivér, 10 cm Display
LED
Trykkort [~ lights up
Aktiver, 20 cm LED
Hold nede  [Al i2 sekunder lights up
AUTO-kontakt pa 20 cm LED
Tryk = lights up
taend for Run-Out-funktionen LED
Hold nede E i 2 sekunder blinks
Sluk LED
Tryk kort V1 off

Andre positioner til viftetarnet: Udsugningstarnet kan pla-
ceres i 3 forskellige standardpositioner: 10, 20 og 30 cm. via

knap ogx) ~

Hvis du selv gnsker at vaelge en mellemhgjde, kan du stoppe
sugetarnet i enhver position, mens udsugningstarnet bevee-

ger sig.

Tryk pa E knappen, hvis udsugningstarnet bevaeger sig opad
elleﬁ hvis den bevaeger sig nedad.

AUTO-funktion: Forudindstillet funktion, hvor udsug-
ningstarnet straks kommer pa plads i den mest almin-
delige hojde pa 20 cm. Ekstraktionstilstand 5 (3. LED)
indstilles automatisk.

Kor-funktion: Denne funktion starter ved afslutningen
af tilberedningen. | en bestemt periode ekstraheres de
resterende dampe fra kokkenet fra udsugningstarnet i
en lav udsugningsposition og i en hgjde p& 10 cm. Nar
recirkulation er valgt, terres recirkulationsfilteret ogsa.
Standardtiden er som standard indstillet til 30 minutter i
recirkulationstilstand



og 10 minutter i udstedningstilstand. Det anbefales, at den-
ne funktion far lov til at udfere sin funktion fuldsteendigt. Ved
afslutningen af karetiden lukkes motoren og udsugningstar-
net automatisk, og tarnet lukker.

5.5 Forgg og seenk effektniveauet

Ventilatortarnet kan indstilles til 8 effektniveauer, hvoraf
3 er intense niveauer (niveau 6, 7 og 8). Aktivér intens
niveau, nar der opstar steerk lugt eller damp.

Ventilatortarnet kaerer derefter med hgjere effekt i en be-
stemt periode, for niveau 6 er dette 1 time og for niveau
7 og 8 er dette 6 minutter, hvis apparatet er indstillet til
udsugningstilstand. Nar tidsperioden er forbi, vender
tarnet tilbage til position 5.

Justera effektnivan

Oka effekten Display
Brighter
Tryck
ryck + LED(s)
Reducera effekten LED(s)
Tryck = dim

5.6 Auto-stopp

For at forhindre bleeseren i at kare uden at stoppe, lukkes
den automatisk efter 3 timer (hvis der ikke foretages
aendringer i kontrolpanelet)

5.7 Las ventilator tarn

For at forhindre at emhaetten teendes ved et uheld, f.eks.
ved rengering af glasset er betjeningselementerne Iast.

Lasning af ventilator tarn

Lasning Display
Hold fingeren @ péa haetten i 3 sekunder LED
lights up
Laser op
LED
Hold fingeren Iﬁ pé heetten i 3 sekunder off

6 Renggringsindikationer

6.1 Renggringsteeller

@Det hvide lys ved sidenB af symbolet lyser

Efter 20 timers brug lyser den hvide &
lys ved symbolet

@ Folg rengoringsinstruktionerne som
beskrevet i ’Renggring”

Efter rengering udskiftes fedstfiltrene, og rengerings-
teelleren starter igen.

Genstart: Hold

knappen nede i 3 sekunder

6.2 Udskiftningsindikator, recirkulationsfilter (kun
med recirkulation)

< Indikator: LED’en ved siden af lyser

Efter en fast tid lyser LED’en pa emhaetten. Dette indike-
rer, at recirkulationsfilteret skal udskiftes.

@ Folg rengeringsinstruktionerne som beskre-
vet i "Rengoring”

Et nyt recirkulationsfilter kan fas fra en forhandler eller fra
Novys hjemmeside. Nar du har udskiftet recirkulationsfilte-
ret, skal du nulstille rengeringsindikationen.

Genstart: Hold knappen nede i 3 sekunder

6.3 1/0-modulforbindelse

Enheden kan valgfrit udstyres med input / output-modul nr.
990036 (fra version v5) rengeringsindikationen.

Nar indgangen pa modulet bruges i en "lukket” indgangssi-
tuation, flyttes udsugningstarnet til den gnskede hgjde, sé
ekstraktionen ikke starter.

De 2 lysdioder mellem rengaringsindikator & og blin-
ker starter ikke.

straktionen starter kun, nar input-situationen er "aben”.

Indgangen kan f.eks. Bruges i kombination med en sinwow-
switch i kanal-ud-tilstand.

Nar output fra modulet bruges, lukker relaeet, nér ekstraktio-
nen er aktiv.

Output forbliver ogsa lukket 5 minutter efter lukning af ven-
tilatortarnet.

7. RADGIVNI_NG OM MADLAVNING

Kvalitet pa gryden

Egnede gryder / pander: stal, emaljeret stal, rustfrit stal
med magnetisk bund, aluminium med magnetisk bund
(100 mm).

Uegnede gryder / pander: aluminium og rustfrit stal uden
magnetisk bund, kobber, messing, keramik, porcelzen.
Producenter angiver normalt, om deres produkter er
egnede til induktion.

Gor folgende for at kontrollere, om en pan er kompatibel:

« Temme noget vand i en gryde og placere den pa en
induktion zone, der er indstillet til 9. Vandet skal veere
varm under et par sekunder
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+ Du kan bruge en magnet i pannens underside.
Brug af nogle typer pander kan forarsage, at induktion-

stoppen lyder under brug. Det betyder ikke, det fejl, og
heller ikke, at funktionen forringes.

XL
|

@ Loft gryden, som du vil flytte, sa du undgar
pletter, der vises, nar de gnides.

Brug fortrinsvis et lag pa panden

Dimension af panderne

Kogezoner justeres automatisk til pandens diameter.
Bunden skal have en diameter, der passer til den valgte
kogezone.

Anbring gryden i midten af kogezoner for at f& den bed-
ste effekt.

Det er overfladen pa kedlen, der er lige over induktions-
spolen, der genererer varme. Resten af overfladen, der
ikke er over induktionsspolen, opvarmes via de forskelli-
ge lag, der udger gryden.

Hvis du bruger en gryde, der er meget storre end ko-

gezonen, anbefales det, at du bruger et lidt lavere effekt-
niveau, s& varmen kan fordeles jeevnt i gryden.

Eksempel pa effektjustering
Nedenstaende veerdier er kun til indikation.

Application Display

Smeltning Sovs, chokolade, gelatin, tilberedt mad
Opvarmning 1-2
Simre Ris, pudding, sukkersirup torkade tarrede
Optening grontsager fisk, fisk, frosne produkter 8’3
Damp Grontsager, fisk, ked 3_,_{
Vand Kogte kartofler, suppe, pasta, friske
grontsager '-{-5
Let madlav- | Kad, lever, zg, polse, gelé ruller, indvolde
ning 5_7
Sitfg,nli(';%’eﬂzz Kartofler, frituresteg, krumkage /7'8
Stegning, rist-| Steg, aeggekage, stegefad, kogt vand
ning, kogende
vand 9
Kokning - Koka upp stora méangder vatten P+, ,
[N
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8. RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

Folg alle instruktioner beskrevet i kapitlet ”Sik-
kerhed”

@ For rengering skal du sikre dig, at kogepladen
er helt slukket, og at kogezoner er kolet af.

@ Folg rengaringsinstruktionerne nedenfor for at give
apparatet lang levetid og optimal ydelse.

8.1 Vedligeholdelse af kogepladen.

Renger ikke kogepladen, hvis glasoverfladen er
for varm - du risikerer at breende dig selv.

@ Du skal under ingen omsteendigheder bruge
apparater, der arbejder med “damp” eller "tryk”

Brug ikke genstande, der kan beskadige den
keramiske kogeplade, sdsom skuresvampe,
slibemidler og aggressive rengeringsmidler.

Rengor kogepladens glasoverflade

Tor overfladen af med en fugtig klud eller svamp og brug
om ngdvendigt lidt vaskemiddel (det gores bedst efter
brug). Derefter kan toppen aftgrres med en tor klud eller
kokkenhandklaede.

Sorg for, at alt tgj, der bruges til rengaring, er rent for at
undga ridser pa glasoverfladen.

Svaere pletter

Sveere urenheder og pletter (kalk, perlemor glinsende
pletter) fiernes nemmest, mens kogepladen stadig er lun-
ken. Brug almindelige vaskemidler og metoder til dette.

Hvis dette ikke er nok, kan du bruge et rengeringsmiddel
specielt designet til rengering af keramiske kogeplader
(f.eks. Vitroclen)

Overkogt mad skal ferst fugtes med en fugtig klud, og
derefter kan resterne lgsnes med en glasskraber desig-
net til keramiske kogeplader. Herefter kan kogepladen
rengares i henhold til beskrivelsen i punkt 2.

Forbraendt sukker og smeltet plast losnes bedst med det
samme - mens det stadig er varmt. Derefter kan toppen
rengores i henhold til beskrivelsen i kapitel 2.

Sandkorn, der kan falde pa toppen, nar man skreeller
kartofler eller skyller grantsager, kan skabe ridser, nar
panderne flyttes. Sgrg derfor for, at der ikke er noget
sand pa glasoverfladen.



Misfarvning af toppen har ingen indflydelse pa funktionen
og ydeevnen af induktionstoppen. Det betragtes ikke
som en skade pa toppen, men som et resultat af snavs,
der ikke er blevet fiernet over tid og séledes breendt ind.

Lette pletter forekommer pd grund af slid i bunden af
gryden, isaer nar du bruger kogegrej med aluminium
bund eller bruger forkert rengeringsmiddel. S&danne
pletter kan kun fijernes med vedvarende gnidning med
vaskemiddel. Fortsaet rengering flere gange efter behov.

Som et resultat af steerke rengeringsmidler og skrabning
fra bunden af gryden vil indretningen slides over tid og
efterlade mearke pletter.

Brug ikke kogepladen som bordplade, og anbring ikke
bestik pa den.

Loft altid pander og kekkengrej, og skub dem ikke over
glasoverfladen.

8.2 Vedligeholdelse af ventilatoren
8.2.1 Rengering af apparatet efter brug

-Loft viftetarnet til dets hejeste position, tryk
(flere gange) [~

- Loft det overste glas pa viftetarnet.

@ INFO: Placer ikke det gverste glas pa en varme-
plade for at undga, at det bliver opvarmet

Renger bade den forreste og den bageste del af mas-
sivt glas med en fugtig klud eller med et pH-neutralt
rengeringsmiddel. Ter af med en tor klud eller kekken-

papir.
Vip frontglas med begge haender og loft det ud.

- 46 -

Renger bade den forreste og den bageste del af massivt
glas med en fugtig klud eller med et pH-neutralt rengo-
ringsmiddel. Tor af med en tor klud eller kekkenpapir.

Trykp& [V] knappen, nér alle dele er blevet
geninstalleret

Serg for, at sugeabningen er fri, nar du udskifter
det ovre glas.

@ Brug ikke genstande, der kan beskadige glasset,
sasom skurepuder, slibemidler og aggressive
renggringsmidler.

8.2.2 Renggring af fedtfilter

Nar fedtfiltret skal rengeres, vises dette med rengo-
ringsindikatoren (se 4.5.1)

- folg instruktionerne i 6.2.1

- Fjern fedtfiltrene fra blaeseren (bemaerk, hvordan
filteret er placeret - venstre og hgjre

Renger dem i opvaskemaskinen / laeg dem i varmt vand med
et affedtningsmiddel.

Vigtigt. Beskrevne instruktioner skal folges, ellers
kan der opsta brandfare.



@ Det overste glas i viftetarnet ma ikke vaskes i
opvaskemaskinen. Dette kan beskadige glas-
set og belaegningen pa undersiden.

Efter rengering:
- szet filtre og glas tilbage i blaesertarnet.

- Tryk pa M knappen, nar alle dele er installeret

- Tryk pa & knappen i 3 sekunder, nér blassertarnet er h
nede

8.2.3 Renggring efter overkogning / spild

- Folg trinene beskrevet i afsnit 6.2.1 0og 6.2.2.

- Fjern de gverste opsamlingsbeholdere fra viftetarnet,
og renger efter behov.

—Hvis du har spildt store meengder vaeske, skal du fjerne
bundopsamlingsbeholderen fra dampkappen. Renger
om nedvendigt. Foelg trinene i omvendt reekkefelge for at
gore apparatet klar til brug igen.

Folg trinene i omvendt raekkefalge for at gare apparatet
klar til brug igen.

-Trykp& [V knappen, nér alle dele er installeret

e

t

9. PROBLEM OG FEJLFINDING

9.1 Indikatorer pa kogepladen

*Der er ingen gryde i kogezonen.
*Kedlen er ikke kompatibel med induktionskogeplader.
u *Kedlens bunddiameter er for lille.
U Se kapitel 4.3.9 "Keep warm”
Elektronikken er defekt.
E +Afbryd forbindelsen til kogepladen
*Ring til kundeservice
I Se kapitel 4.3.7 Stop & Go
- *En genstand eller vaeske daekker kontrolknap-
perne. Symbolet forsvinder, sa snart du terrer
(Er03) eller renser knappen.
EE, Kogepladen er overophedet. Afkeles inden brug
igen
E8 Luftindtaget til ventilationen er blokeret, fiern det,
der blokerer det.
U,_,nn Kogepladen er ikke tilsluttet lysnettet. Kontroller
uu koblingen.
(Erd7) Problemer i enhedens interne BUS-system

Hvis en af disse fejimeddelelser vedvarer, skal du kon-
takte kundeservice.

Kogepladen eller kogezonen kan ikke teendes:
+ Kogepladen har en darlig stramforbindelse

En sikring er udlost.
+ Lasefunktionen er aktiveret.
Touch-knapper er deekket af snavs eller vand.

+ Der er et objekt pa knappen.

En eller alle kogezoner afbrydes:

Sikkerhedsfunktionen er aktiveret.

Du har glemt at slukke for kogezonen, og den har
veeret teendt i lang tid.

En eller flere beraringsknapper er daskket.

Gryden er tom, og bunden er overophedet.
Kogepladen har automatisk reduktion af boosternive-
au og automatisk slukning, nar den er overophedet.

Fortsat ventilation efter at ventilatoren er slukket.
Dette er ikke en fejl, ventilatoren fortsaetter med at kere

for at beskytte de elektriske komponenter pa apparatet.
+ Emfanget stopper automatisk
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Automatisk tilberedningskontrol ser ikke ud til at fungere

« Kogezonen er stadig varm (H)
« Maksimumniveau er taendt (9)
« tilberedningsniveauet er teendt med -

9.2 Indikatorer pa emheetten

1.LED | . Efterkerselsfunktion aktiveret
blinkr
2 LED |* tarnet blev ikke registreret i den anskede positi
blinker |- Kontroller, at intet forhindrer tarnet i at bevaege|si
- Trykke[™]
» Kontakt Novy
- Sikkerhedsafbryderen i tarnet er aktiveret
3..LED . TrykkeE
Eliier |, Kontakt Novy
4 LED + Frontglas mangler
blinker | * Frontglas er forkert placeret
- Trykkdv1
« Tarnets detektionsfunktion er defekt

Kokkenventilatoren har darlig udsugning.

Hvad kan arsagen veaere?

« Kontroller, at ventilatorens gverste glas er
placeret korrekt. Sugsabningen skal veere fri.

« Kontroller fedftfilteret. Falg rengeringsinstruk-
tionerne. Renger filteret ca. hver anden uge
for god absorption.

« Kontroller lufttilferslen i huset. Sa snart ven-
tilatoren er teendt, skal du serge for, at der
tilfares luft ved at bne ventilabningerne i et
vindue eller ved at dbne et vindue.

+ Kontroller luftkanalen for blokering eller inds-
naevring, der forhindrer god udsugning.

? 9.3 Gvrigt

| tilfeelde af tekniske problemer kan du kontakte Novy
Kundeservice

For Belgien: TIf 056 36 51 02

For Frankrig: TIf 03 2094 06 62

For Tyskland: TIf 0511 54 20 771
For andre lande: Din lokale monter eller Novy Belgium:
+32 (056) 36 51 02

For andre lande: Din lokale installater eller Novy
Belgien: +32 (056) 36 51 02

on For at vi kan hjeelpe dig, skal vi vide, hvilken type
. enhed du har. Dette er pa skiltet pa indersiden af
ventilatoren.

Vedhaeft det vedheeftede maerkat med typeskilt og
serienummer her
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OVERSIGT OVER FUNKTIONER

Betjening af bleeseren Betjening af kogepladen

[~1 Tilslut / haev bleeseren U B ﬂ Indikation timer

— Reducer bleeserhastigheden _" + Timer knapper

< Foreg blaeserhastigheden ®— Lase tasten

<) Sluk/ saenk placeringen af blaeserens tarn (% Frakobl / tilslut kogepladen

oo oo Indikation bleeserhastighed

Stop & Go-knappen

Rengering teeller, fedtfilter

Indikation pa effektniveau

E;j Rengeringstaeller, recirkulationsfilter

Brofunksjonslampe (bro)

M Forudindstillet recirkulation

AUTO

indikasjon timer

Teaend og sluk for kogepladen

Tryk pd O/ | i ca. 2 sekunder. Det hvide LED-lys er teendt

Tryk pé& O /1. Den hvide LED slukker

Indstil effektjustering

MER - Skyv fingeren over "SLIDER” -feltet - (Effektjustering)

MINDRE - Beveg fingeren over "SLIDER” -feltet mot (0)

Sla Power-funksjonen pa og av

PA - Skyv fingeren over "SLIDER” -feltet - (P)

AV - Skyv fingeren over "SLIDER” -feltet (0-9)

Sl& Super Power-funksjonen av og pa

PA - SI& pa Power
Trykk pé slutten av "SLIDER” -feltet igjen

AV - Skyv fingeren over "SLIDER” -feltet (0-9)

Effektgrense aktivert

(9) reduseres til (8) og blinker (8)

Stop & Go-funksjon

PA - Tryk |

AV - Tryk II

Las kontrollpanelet

Pa/ av - trykk i 6 sekundee-

Velg timer

Trykk samtidig pa - ock + pa timeren

Reduser tiden

Trykk pé - pa timeren

Indikasjon "Hold varm” funksjon

Zone "keep warm” tangent

Kontrol af bageste zone

Kontrol af frontzonen

Grillfunktion pé plads for at indikere effektniveauet

Keep Warm-funksjon

Tryk pa 1, 2 eller 3 gange 1 - indtil LED’en slukker

Stop: tryk flere gange: i

2 W

Brofunktion, manuel

ON - tryk samtidigt

NI

W pa2izonen
y i pa 2 avzonen

ON - tryk samtidigt Wy

I

Brofunktion, automatisk

ON - saette en gryde foran og bagpa

OFF - tryk samtidigt ogsa for zonen frem-

Grillfunktion

ON - Tryk samtidigt pa "SLIDER” for at kombinere de to kogezoner
A1, A2 eller B1, B2

OFF - Tryk samtidigt p& 2 "SLIDER” for de kogezoner foran og
bagtil, s skyderen

Ok tiden

Teend for ventilatoren

Trykk pa + pa timeren

POSITION 10 cm: Tryk m

Sla av timer

POSITION 30 cm: Tryk i 2 sek.

Trykk samtidig - ock + pa timeren til timeglasset vises

Skift ventilatorens position

Trykk p& timeren til den er pa 0

Heeyv, tryk =1

Bruk timeren uten & lage mat

Senke [V

Sla p& koketoppen. Trykk samtidig pa - og + pa tidtakeren. Still inn
tiden med - eller +

Innstilling av automatisk startkraft

'Ventilator - sluk efter korsel

Efter-run: Tryk ventilatoren i 2 sekunder
lukker automatisk efter 10/30 minutter

[

PA - Flytt “SLIDER” feltet til (f.eks.) 7 og hold inne i 3
sekunder

SLA AV: trykk en gang il p& [~

| Forudindstillet fan funktio

AV - Flytt fingeren over “SLIDER” -feltet

Tryk \U.TO
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1. General information

- Carefully read the user manual and the mounting instructions
before installing this device and putting it into operation.
These contain important information for mounting and using
the device.

— This device is only suitable for household use.

- Check the status of the device and the mounting materials
as soon as you have unpacked them. Carefully remove the
device from the packaging. Do not use sharp knives to open
the packaging. Do not install the device when damaged;
should it be damaged, contact Novy.

- Store this manual carefully and pass it on to the next person
to use the device after you.

- Store the stickers with the serial number of the device
carefully. You will need this serial number when reporting a
problem with the device.

- Recycling the transport packaging and the old device:

The materials used are not hazardous to the environment and
suitable for recycling. Choose an environment-friendly way
to dispose of the packaging. The device also contains many
recyclable materials.

Therefore separate used devices from other waste. In this way,
the recycling of the devices organised by the manufacturer is
carried out under the best conditions in accordance with the
European directive 2002/96/EG concerning electrical and
electronic waste. Ask your municipality or dealer for the nearest
collection place for your old devices.

This manual makes use of a number of symbols. The meanings
of these symbols are given below.

Symbol | Meaning

JO Indication Explanation of an indication on the
device.

@ Information/ | This symbol indicates an important
Warning tip or a dangerous situation

Follow these instructions to avoid injury and material damage.

2 Safety

2.1 Precautions for use of the device

- Remove all labels and stickers from the glass.
- Do not modify or change the unit.

- The cooking plate must not be used as a base or work
surface.

- Safety can only be guaranteed if the unit is connected to an
earth wire in accordance with the required regulations.

- Do not use an extension cord for connecting to the electricity
grid.
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2.2 Using the device

Before the first use, clean the glass plate with a damp cloth
and dry it off. Do not use detergent; this can result in a bluish
haze appearing.

Metal objects such as knives, forks, spoons and covers must
not be placed on the glass cooking surface because it can
become hot.

Ensure electrical cables from fixed or mobile devices do
not come into contact with the hot cooking surface or a hot
cooking pan.

Use only suitable cooking pots/pans. Other materials may
melt or catch fire.

Never cover the device with a cloth or a protective sheet. This
could cause it to overheat or catch fire.

Turn off the heat source after use.

Always take care with recipes that contain oils and fats
because these can catch fire quickly.

Magnetically-sensitive items (credit card, smartphone, etc.)
must not be in the immediate vicinity of the working device.

Beware of burns both during and after the use of the device.

Children under the age of 8 years, people with limited
psychological and/or mental abilities, as well as people
with insufficient knowledge, can only use this device under
supervision or if they have been trained in the safe use of
this device.

The device is not intended for use by people with diminished
physical, sensory or mental capacities, or people who lack
experience and knowledge, unless they are under supervision
or have been given instructions about the safe use of the
device from someone responsible for their safety.

Children must be accompanied to be sure they do not play
with the device.

2.3 Precautions against damage

Damaged cooking pans or cooking pans with rough bases
(cast iron without enamelling) can cause damage to the glass.

Sand or other abrasive materials may cause damage to the
glass.

Do not allow items (even small ones) to fall on the glass.

Avoid the impact of cooking pans against the edge of the
glass.

Ensure the device ventilation is installed in accordance with
the instructions of the manufacturer.

Do not place or leave empty cooking pans on the hob.

Avoid contact of sugar, synthetic substances or aluminium
foil with the hot zones. These substances can crack or affect
the vitro ceramic surface while it cools down: switch off the
appliance and remove them immediately from the hot zones
(beware: risk of burns)

Risk of burns! Do not place items on the hob.

Never place a hot pan on the control zone.

If there is a drawer under the built-in device, ensure there is



adequate distance (2 cm) between the contents of the drawer
and the bottom of the device to provide good ventilation.

- Do not put flammable objects (for example, sprays) in the
drawer under the hob. If the drawer contains a cutlery holder,
this must be made from heat-resistant material.

2.4 Precautions to be taken in the event of a
fault with the device

- Upon discovering a fault, turn off the device and turn off the
electrical supply.

- Immediately switch off the electrical power to the device if a
crack or split is discovered in the vitro-ceramic glass, then
notify the after-sales service.

- Repairs must only be carried out by specialised personnel.
Never open the device yourself.

@ WARNING: If the glass cooking surface is broken,
turn off the device to prevent possible electric
shock.

2.5 Other precautions

- Ensure the cooking pan remains in the middle of the cooking
zone at all times. The bottom of the cooking pan must cover
as much of the cooking zone as possible.

- A magnetic field can affect electronic equipment. People with
a pacemaker must first consult the distributor or a doctor.

- Do not use synthetic or aluminium cooking pans: these can
melt on the cooking zones while they are still hot.

- Never use water to put out a fire. Turn off the cooking zone.
Gently cover flames with a cover, fire blanket, or something
similar.

@ The use of unsuitable pots and pans, or the use
of removable pan warming accessories that
are unsuitable for use with induction hobs, is
not covered by the guarantee conditions. The
manufacturer cannot be held responsible for any
damage caused to the hob and its surroundings that
result from this.
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3 DESCRIPTION OF THE DEVICE

The device is an induction cooking plate with integrated
worktop extraction. The induction hob has 4 cooking zones
with an integrated ventilation tower located at the back of the
hob for the removal of cooking fumes.

The hob and cooker hood can be operated separately. You will
find an explanation of the operation of the device further in this
manual.

3.1 Principle of induction

There is an induction coil under each cooking zone. When this
is on, it produces a variable electromagnetic field that produces
an induction current in the bottom of the cooking pan. This
results in the warming up of the cooking pan on the cooking
zone.

Of course, suitable cooking pans are required for this:

- Recommended cooking pans include those with a magnetic
base (you can check this using a magnet): a cast iron kettle,
black iron pan, enamelled metal cooking pans, stainless steel
pans with magnetic base, etc.

- Unsuitable cooking pans include copper, stainless steel,

aluminium, glass, wood, ceramics, pottery, stainless steel
without magnetic base, etc.

The induction cooking zone immediately takes the size of the
cooking pan into account. If the diameter is too small, the
cooking pan will not work. The diameter varies as a function
of the diameter of the cooking zone. Should the cooking pan
not be adjusted to the hob, the '_J symbol will continue to flash.

3.2 Technical specifications of the induction
hob

Type 1821 1831 1841

Total power 7400 | 6700 | 7400 W
Energy consumption of 187.4 | 177.8 | 177.6 |Wh/kg
the EChob cooking plate™

Dimensions of cooking ~ [240x200| ©280 | @185 | mm
zone front left

Detection cooking pan @100 | @100 | @100 | mm
Normal* 2100 | 2300 | 1400 | W
With Power* 2600 | 3000 - W
Super Power* 3700 - - W
Cooking utensils* @150 D B mm
Energy consumption 182.8 | 178.1 | 177.3 |Wh/kg
ECcw™




Type 1821 1831 1841
Dimensions of cooking ~ [240x200{ - @210 | mm
zone back left

Detection cooking pan @100 - @100 | mm
Normal* 2100 - 2300 | W
With Power* 2600 - 3000 | W
Super Power* 3700 - - W
Cooking utensils™ @150 - D mm
Energy consumption 182.8 - 178 |Wh/kg
ECcw™

Dimensions of cooking ~ |240x200|240x200{240x200| mm
zone back right

Detection cooking pan @100 | @90 | @90 | mm
Normal* 2100 | 2100 | 2100 | W
With Power* 2600 | 2300 | 2300 | W
Super Power* 3700 | 3000 | 3000 W
Cooking utensils™ @180 C C mm
Energy consumption 190.6 | 177.6 | 177.6 |Wh/kg
ECcw™

Dimensions of cooking ~ |240x200|240x200{240x200| mm
zone front right

Detection cooking pan @100 | @90 | @90 | mm
Normal* 2100 | 2100 | 2100 | W
With Power* 2600 | 2300 | 2300 | W
Super Power* 3700 | 3000 | 3000 W
Cooking utensils™ @210 C C mm
Energy consumption 188.1 | 177.6 | 177.6 |Wh/kg
ECcw™

* the power transfer may vary, dependent on the sizes and the materials of

the cooking pans

** calculated following the methods for measuring the performance (EN

60350-2)

3.3 Noise caused by induction

When using an induction hob, all kinds of noises may occur.
These noises are dependent on the construction and the
materials of the bottom of the cooking utensils.

Humming

This occurs when cooking at a higher power and this is caused
by the amount of energy that is transferred from the hob to the
cooking utensils. The noise disappears or becomes weaker
when you set the hob to a lower position.

Sputtering

This noise occurs when the utensils consist of layers of different
materials. The noise is caused by vibrations in the areas where
the different material layers touch each other.

Whistling

Such noises generally arise when cooking with utensils
consisting of layers of different materials and when two adjacent
cooking zones are used simultaneously at maximum power.
The whistling noise disappears or becomes weaker when you
set the hob to a lower position.

Clicking
At lower power positions clicking noises may occur at electronic
switches.

Buzzing

A buzzing sound may occur when the fan is switched on. This
fan cools the electronics at intensive use of the hob. When the
temperature is too high, the fan will keep running after the hob
has been switched off.

3.4 Global overview

Upper glass extraction tower

Collection safety

Upper collection container

Grease filter

Front glass extraction tower

Induction cooking

Extraction tower

Lower collection container

Connection elbow

O | 0| N OO || W [N | —
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4 Induction hob
Novy Panorama Power

4.1 Hob control panel
4.1.1 Control panel Novy Panorama Power 3 (1831)

[} [}
E]'-'. '-"E]
. -+
@,':,{ ©O)

4.1.2 Control panel Novy Panorama Power 4 (1841)

-

-
-

L L
D oH O H O
- +
] ]
Ol ] ® =
Switch hob on/off @
Power level indication ,5'
Select cooking zone =)
Increase power level +
Reduce power level —_—
4.1.3 Switch on and off
Switching a cooking zone on and off

Switch on

Press and hold (1) for 2 seconds.
Cooking zones display lights up.

Switch off

Press (1),

Cooking zones display extinguishes.

Switching a cooking zone on and off

Set up Display

»

Press the cooking zone selection button.E]

Switch off

Press the cooking zone selection buttons =]
and — simultaneously until the display shows
{JorH=“hot".

0
H

If there is no control input within 20 seconds, the electronics will
return to the wait position.
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4.1.4 Pan detection
The cooking zone that has been switched on is only active
when a cooking pan is detected by the pan detection system.

The induction hob does not work:

- If there is no pan on the cooking zone or if the pan is
unsuitable for induction. In this case, it is impossible to put
the power on and the '_J symbol will flash on the display.

- The operation is suspended when the pan is removed from
the cooking zone during cooking. The '_J symbol will flash
on the display. The '_J symbol will disappear when the pan is
placed back onto the cooking surface. The cooking will then
continue at the same power level as selected previously.

Switch off the cooking zone after use.

4.1.5 Indication of residual heat

After the cooking zone or hob has been switched off completely,
the hob glass will still be warm, which can be seen by H The
H symbol disappears when the cooking zone glass can be
handled without danger.

() WARNING: As long as the residual heat indication
remains active, the cooking zone(s) must not be
touched and no heat-sensitive items should be
placed on the cooking zone. Risk of fire and burns.

4.1.6 Power function

Power function P boosts the power to the selected cooking
zone. If this function is activated, these cooking zones will be
subjected to considerably higher power for 10 minutes.

The Power function is designed to quickly heat large quantities
of water, for pasta for example.

Switching Power on and off

Switch on power Display

Press the cooking zone selection button. =)
Press the — button and then the + button
until P

Switch off Power

P

5-0

Press on the — button

Management of maximum power:
The hob is divided into 2 separate heating groups.

__________________________

Panorama Power 3 zones (1831)



__________________________

Panorama Power 4 zones (1841)

If this power limit is exceeded when switching to a high
selected cooking heat or switching the power function on, the
power management module reduces the cooking position of
the relevant cooking zone. This cooking zone will first flash,
and it is then automatically reduced to the maximum possible
cooking heat

The maximum power of the zone A1 is 3000W and 1850W for
zone A2

If simultaneous cooking is taking place on zones A1 and A2, the
maximum power of 3700W is divided between these 2 zones
A1 and A2.

Cooking zone |incm Power (W)
Al 24 x 20 Normal: 2100
Power: 3000
A2 24 x 20 Normal: 1600
Power: 1850
Power limit Display

Selected cooking zone with Power function

p
g

Power limit activated
[9] reduced to [8] and flashes

4.1.7 Timer function

The timer function allows all cooking zones to be used
simultaneously for different periods of time (0 to 99 minutes)
for each zone.

Setting or changing the cooking time Display

I-P

Press the cooking zone selection button =]
Press = and + at the same time.

Select the timer

. nM
Press = and + at the same time. oy
Reduce the time 4'::"
Press = on the timer 59
Increase the time m1_

o

Press + on the timer 8
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A point next to the power level display of the selected zone
lights up to show the activation of the timer.
The time has been selected and the countdown has begun.

Switch off the timer function

Select the timer Display

Press the cooking zone selection button(— .~ Thelamp

Press - and + at the same time. for that zone
lights up

Stop the timer

Keep pressing — on the timer until the timer Ua

displays {J{

The timer can also be used as an independent cooking alarm
without selecting a cooking zone. If the hob is to be switched
off, the independent cooking timer will continue until the end of
the set time.

Using the timer without cooking

Timer without cooking Display
Switch on the hob
Press @ for 2 seconds
Select the time

: N
Press - and + simultaneously uu

Reduce the time BQ_

55.

n1_
ui
0c.

The time has been selected and the countdown has begun.

Press = on the timer

Increase the time

Press + on the timer

Turn off automatically at the end of the cooking time:
As soon as the selected cooking time is complete, the display
will flash BU a beep will be heard, and the cooking zone will
turn off. To stop the buzzer and flashing light, press a control
button.

4.1.8 Manual Bridge function

This function allows you to link the 2 left and 2 right zones so
they operate as 2 large zones. This function can be activated
manually a large pot/pan be placed on the cooking surface.

Bridge function

Manual activation Display
Simultaneously press on both cooking zone
selection buttons E] + E] of the zones A1, ,’:,' ]

A2 or B1, B2 to be linked.
Increase the power

0-9
Press the + or = button u

Switch bridge function off

Simultaneously press on both cooking zone
selection buttons of both linked zones.

n
u




4.1.9 Locking the controller

To avoid a hob selection being changed, during cleaning for
example, the controller must be locked (except the on/off
button).

Lock Display

1. Switch the hob on using the @ button.
2. Press the = and E] buttons of the right
front zone simultaneously. /_
3. Press the [ — ] button of the front right zone
again.
Unlock:

1. Switch the hob on using the @ button.

2. Press the = and E] buttons of the right B
front zone simultaneously.

3. Press the = button again.

5 Induction hob
Novy Panorama Pro

5.1 Controlling the induction hob
5.1.1 Control panel Novy Panorama Pro (1821)

g1

81 "o
sy Y1 1 1 1

@ O |

Hob control

Indication of the timer time ooo
+

Timer control keys _

Locking control key 3]
Switch hob on/off ©)
Stop & Go control key |

Power level indication

Bridge function lamp

o< D |0

Timer indication

Keep warm position indication

Keep warm zone control key

Zone for rear slider control
Zone for grill activation =

Zone for front slider con’g’ol
Zone for grill activation =

5.2 Control keys and slide operation

The device is equipped with touch control keys with which you
can set the various functions. Touching the control key operates
the function. Activating a function will cause a light, reading
and/or sound signal to be displayed.

WARNING: Do not push multiple control keys
simultaneously during normal use.

In order to select power, simply glide your finger over the slider,
just below the LED indication.

You can also access a certain level directly by using your finger
to select the desired level.

—

Zone for slider control

5.3 Controlling the hob

5.3.1 Switch on and off
Switching the hob on and off:
Switch on
Press (1)) and continue to hold for 2 sec ser

The LED will light up

Switch off @
Press (1)

LED goes out

Switching a cooking zone on and off:
Set up Display
Slide from left to right on the slider
(Power control) 8'9
Switch off

n
Slide from right to left on the SLIDER until the u
display shows ] or { = "Hot".

If there is no control input within 20 seconds, the electronics will
return to the wait position.

5.3.2 Pan detection
This hob is equipped with an interactive control system that
makes use of the hob even easier.

When you place a pan on the hob, it is automatically detected.
You will also see a Q to show you which slider to use for the
zone in question. The pan detection ensures optimum safety.
The induction hob does not work:

-57 -



- If there is no pan on the cooking zone or if the pan is
unsuitable for induction. In this case, it is impossible to put
the power on and the ':’ symbol will flash on the display.

- The operation is suspended when the pan is removed from
the cooking zone during cooking. The '_J symbol will flash
on the display. The '_J symbol will disappear when the pan is
placed back onto the cooking surface. The cooking will then
continue at the same power level as selected previously.

Switch off the cooking zone after use. The pan detection Y will
no longer be active.

5.3.3 Indication of residual heat

After the cooking zone or hob has been switched off completely,
the hob glass will still be warm, which can be seen by H The
H symbol disappears when the cooking zone glass can be
handled without danger.

@ WARNING: As long as the residual heat indication
remains active, the cooking zone(s) must not be
touched and no heat-sensitive items should be
placed on the cooking zone. Risk of fire and burns.

5.3.4 Power function and Super Power function

The Power function P and Super Power  § ,' ,' increases the
power rating of the selected cooking zone. If this function is
activated, these cooking zones will be subjected to considerably
higher power for 10 minutes.

The Power function is designed to quickly heat large quantities

of water, for pasta for example.

Switching Power on and off:

Switch on power Display
Glide your finger over the slider to the end or
push the end of the slider P

Switch off Power
Glide your finger over the slider 9‘8

Switching Super Power on and off:

Switch on power Display
Glide your finger over the slider to the end or
push the end of the slider

Switch on Super Power
Press the end of the slider again il +P

Switch off Super Power
Glide your finger over the slider P 'B

Switch off Power
Glide your finger over the slider 9‘8

Management of maximum power:
The hob is divided into 2 separate heating groups.

If this power limit is exceeded when switching to a high
selected cooking heat or switching the power function on, the
power management module reduces the cooking position of
the relevant cooking zone. This cooking zone will first flash,
and it is then automatically reduced to the maximum possible
cooking heat

The maximum individual power for each zone is 3700 W.

If simultaneous cooking is taking place on zones A1 and A2 or B1
and B2, the power of 3700 W is divided between these 2 zones
A1 and A2 or B1 and B2.

Cooking zone |incm Power (W)
Al 24x20 Normal: 2100
A2 24 x20
Power: 3000
B 24x20 Super Power: 3700
B2 24 x 20 P '
Power limit Display
Selected cooking zone with Power function P
Power limit activated
[9] reduced to [8] and flashes 8

In order to be able to make use of the maximum possible power
for 2 zones at the same time, use a combination of zone A1 or
A2 and B1 or B2.

5.3.5 Timer function

The timer function allows all cooking zones to be used
simultaneously for different periods of time (0 to 99 minutes)
for each zone.

Setting or changing the cooking time Display
Select the power by gliding your finger over the
slider ';' -P

Select the timer

Press = and + on the timer at the same time

and if necessary press simultaneously again X
until the hourglass of the relevant zone is

highlighted
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Reduce the time nEn_
ot ooy
press = on the timer 'n]
059..
Increase the time M1 _
. U
press + on the timer ')
UuL..

After a few seconds the LED no longer flashes [ min ]. The time
has been selected and the countdown has begun.

Switch off the timer function

Select the timer Display
Press on = and + at the same time until the remaining
desired hourglass lights up time
Stop the timer

K.eep pressing = on the timer until the timer AAA
displays J0i0, uuu
or set the power of the cooking zone to {J

If different timers are to be activated on multiple zones, this
operation must be repeated several times. The activated timer
lights up next to the appropriate zone.

The timer can also be used as an independent cooking alarm
without selecting a cooking zone. If the hob is to be switched
off, the independent cooking timer will continue until the end of
the set time.

Using the timer without cooking:

Timer without cooking Display
Switch on the hob. Press @
Select the timer
. . I

Press - and + simultaneously on the timer oo

i nch
Reduce the time UEU_
press = on the timer 859
Increase the time QB "l -
press + on the timer Bg

After a few seconds the LED no longer flashes [min]. The time
has been selected and the countdown has begun.

Turn off automatically at the end of the cooking time:

As soon as the selected cooking time is up, the display will flash
UBB, a beep will be heard, and the cooking zone will turn off.
To stop the audible signal and the flashing, press = or + on the

timer.

5.3.6 Programming auto heat up

All cooking zones are equipped with an auto heat up function.
The cooking zone will initially operate at full power for a certain
amount of time before automatically reducing to the selected
power level.

Programming auto heat up:

Activating auto heat up Display
Glide your finger over the slider to (for example) -
/ and hold for 3 seconds /A
Switching auto heat up off Display
Glide your finger over the slider {Jto 9 0-9
Set value for cooking time Auto heat up function
Time (min:sec)
1 0:40
2 01:12
3 02:00
4 02:56
5 04:16
6 07:12
7 02:00
8 03:12
9 -—i--
5.3.7 Stop & Go function

This function temporarily interrupts the activity of the hob and
allows a restart with the same settings.

Turning Stop & Go on and off:

Switching on Display
Press || ¥
Switching off

Press || 8'9
Then press the animated slider

5.3.8 Recall function

After turning the hob off @ it is possible

to recall the last selected settings: (this up to a maximum of 10

seconds)

- State of all cooking zones (power)

- Minutes and seconds of the programmed cooking zones by
the timers

- “Automatic cooking” function

- Keep warm function

The recall procedure is as follows:

- Push the control key @

- Push || before the flashing stops.
The previous settings are now active again.
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5.3.9 Keep warm function

This function makes it possible to automatically reach and
maintain a temperature of 42°C, 70°C or 94°C.

This prevents pans overflowing or your food sticking to the
bottom of the pans.

: g
i

Switching the keep warm function on and off:
Keep warm 42°

Display

Press [Keep warm control key] once

Keep warm 70°

Press [Keep warm control key] twice U il
Keep warm 94°
Press [Keep warm control key] 3 times U i

Switching the keep warm function off

Glide your finger over the slider ,':,' to 9 u
or press [ Keep warm control key ] until [0 ]

The maximum duration of the keep warm function is 2 hours.

5.3.10 Bridge function

This function allows you to link the 2 left and 2 right zones so
they operate as 2 large zones. This function can be activated
manually, or automatically should a large pot/pan be placed on
the cooking surface.

Bridge function:

Manual activation Display
Simultaneously press [Keep warm control key] A
of the 2 zones A1, A2 or B1, B2 to be linked. u ﬂ

Automatic activation
Place a pot on the zones A1, A2 or B1, B2. ﬂ

Increase the power

Glide your finger over the left slider until you
reach the desired power, both zones display the
chosen power.

Switch bridge function off

Simultaneously press [Keep warm control key]
of the 2 zones to be linked.

ClZI
(K]

c2

5.3.11 Grill function

This special cooking function optimises heating and warming
in a cast iron pot/grill plate. This will ensure improved results
of the food you are cooking. The zones A1 and A2 or B1 and
B2 will be automatically linked to one another using the bridge
function.

Activate Display
Simultaneously press the slider of the two =
cooking zones A1, A2 or B1, B2. — flashes

N

Increase the power

Glide your finger over the left slider until you

reach the desired power; both zones display L
the chosen power.

Switch grill off

Simultaneously press the slider of the two

cooking zones.

5.3.12 Locking the controller

To avoid a hob selection being changed, during cleaning for
example, the controller must be locked (except the on/off
button).

Lock Display
Hold finger on @] for 6 seconds ,LED
lights:
Unlock
LED
Hold finger on Iﬁ for 6 seconds goes out

6 Controlling the extraction tower

6.1 Extractor hood control panel

B o o[

[l - i =

Extraction control

Switch on/lift extraction tower position [~
Decrease extraction speed -
Increase extraction speed +
Switch off/lower extraction tower position E
Extraction speed indication 0000

Cleaning indication for grease filter

Cleaning indication for recirculation filter (optional)

Preset extraction function

Extractor hood lock button

[P B3
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6.2 Operation via mobile application

This cooker hood can also be remotely controlled via a mobile
device. Is the Novy application on your mobile device installed,
then you can connect it to the cooker hood. When the cooker
hood is not connected to the mobile device itself, the cooker
hood can be operated in the normal way using the remote
control of the cooker hood itself.

Set up

To use the Novy application for your cooker hood and appliance

installation you will need the following:

- The cooker hood must be connected to the mains power
supply and to be turned on.

- A smartphone or tablet with a current version of iOS or
Android operating system.

- Download the Novy application through your favourite app
store. Your cooker hood and mobile device should be within
range of each other

The application will guide you through the entire procedure.
Follow the clues in the application.

6.3 User modes

This device can be used in the exhaust or recirculation mode
(standard setting upon delivery)

6.3.1 Exhaust mode

The air sucked in is first cleaned by the grease filters before
being removed to the outside. This can be achieved by making
use of a series of channels connected between the device and
a wall exhaust cover.

To set the device in exhaust mode, press and hold the key
combination + and - and for 3 seconds when the
extraction tower is closed.

The led next to the Cleaning indication for recirculation filter will
blink 3x.

6.3.2 Recirculation mode

The air sucked in is first cleaned by the grease filters. The scents
are then removed in the recirculation filter before re-entering the
kitchen.

To set the device in recirculation mode (default setting), press
and hold the key combination + and = and for 3 seconds
when the extraction tower is closed.

The led next to the Cleaning indication for recirculation filter will
be on for 3 seconds.
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INFO: Provide adequate ventilation in the kitchen for
optimal efficiency of the recirculation system.

6.4 Controlling the extraction tower

WARNING: When the extraction is activated, the
extraction tower automatically rises to the desired
height at the rear of the induction hob. Therefore,
ensure nothing can hinder its movement.

Extraction tower:

Switch on 10 cm Display
LED
Briefly press [~1 lights up
Switch on 30 cm LED
Press and hold [~] for 2 seconds lights up
Switch AUTO on 20 cm LED
Press —— lights up
Switch on run-out function LED
Press and hold ™1 for 2 seconds blinks
Switch off LED
Briefly press ™M off

Other positions of the extraction tower: The extraction tower
can be set in 3 different standard positions: 10, 20 and 30 cm
via the @ and E buttons.

If you wish to choose an intermediate height yourself, you can
stop the suction tower at any position while the extraction tower
is moving.

Press the E button if the extraction tower moves upwards,
or [Al if it moves downwards.

AUTO function: Preset function where the extraction tower
immediately comes into position at the most common cooking
height of 20 cm. The extraction mode 5 (3rd led) is automatically
set.

Run-out function: This function starts at the end of cooking.
For afixed time, the remaining cooking vapours will be extracted
from the kitchen by the extraction tower at low extraction mode
and at a height of 10 cm. When recirculation is selected, the
recirculation filters are also dried.

The run-outtimeis setto 30 minutes by defaultin the recirculation



mode and 10 minutes in exhaust mode. It is recommended that
this function be allowed to carry out its function completely. At
the end of the run-out time, the motor and the extraction tower
will automatically switch off and the tower will close.

6.5 Increase and decrease the power level

The extraction tower can be set to 8 power levels, with 3 intense
levels (6, 7 and 8).

Activate the intense levels when cooking food with a strong
smell or vapour. On higher flow rates, the extraction tower
works for a fixed period of time: 1 hour on position 6, and 6
minutes on position 7 and 8 if the device is set to exhaust mode.
After this time, the extraction tower switches back to position 5.

Adjusting the power level:

Increase the power Display
P + Brighter
ress LED(s)
Decrease the power LED(s)

Press = dim

6.6 Auto-stop

In order to ensure the extraction does not keep running, the
motor switches off and the extraction tower closes automatically
after 3 hours (if the controller has not been changed during
these 3 hours).

6.7 Locking the extraction tower

In order to prevent the extractor hood from being inadvertently
switched on, e.g. when cleaning the glass, the controls are locked.

Locking the extraction tower

Locking Display
Hold finger on () for 3 seconds of the LED
extraction tower. lights up
Unlocking

LED
Hold finger on @ for 3 seconds of the off
extraction tower.

7 Cleaning indications

7.1 Cleaning indication for grease filter
< Indication: LED next to & lights

After 20 cooking hours, the LED next to the & symbol will
light up.

Follow the cleaning instructions as described in the
chapter, Cleaning.

After having cleaned and replaced the grease filters, reset the
cleaning indication.

Reset: press the & control key for 3 seconds when the
extraction tower is completly downwards.

7.2 Replacement indicator recirculation filter
(only with recirculation)

< Indication: LED next to lights

AAfter a fixed time, the LED on the hood touch will light up. This
indicates that the recirculation filter needs to be replaced.

Follow the cleaning instructions described in the
recirculation box / filter manual.

Anew recirculation filter can be obtained from a specialist dealer
or from the Novy website. After replacing the recirculation filter,
reset the cleaning indication.

Reset: press the |i2¢f control key for 3 seconds when the
extraction tower is completly downwards.

7.3 1/0 module connection

The device can be optional equipped with the Input/Output
module n° 990036 (as of version v5).

When the input of the module is used in “closed” input situation
the extraction tower will move to the desired height only the
extraction will not start.

The 2 leds between the cleaning indication & and will
blink.

The extraction only starts when the input situation is “open”.
The input can be used for example in combination with a
sinwow switch in duct out mode.

When the output of the module is used the relay will close when
the extraction is active.

The output remains closed also 5 minutes after closing the
extraction tower.

8 Cooking advice

Quality of the pots and pans

Suitable cookware, pots and pans include: steel, enamelled
steel, cast iron, stainless steel with magnetic base, aluminium
with magnetic base (+100mm min). Unsuitable pans include:
aluminium and stainless steel without magnetic base, copper,
brass, ceramics, porcelain. The manufacturers will state
whether their products are suitable for induction.

In order to ensure your pans are suitable:

- Pour a little water in a pan and place it on an induction
cooking zone set to 9 The water should be hot within a
few seconds.
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- Hold a magnet to the base of the pan. The magnet should
stick.

Some cooking pots hum when they are placed on an induction
cooking zone. This does not mean the device is faulty, and it
will not affect operation. This noise decreases when you adjust

XKD
]

@ Lift the pans up when you want to move them to
avoid stains and scratches.

- As often as possible, prepare meals with the pan lid on.

Dimensions of the cooking pans

The cooking zones can (to a certain extent) automatically
adapt to the diameter of the pan. The base of the pan must
have a minimum diameter (+ 9cm) for working with the selected
cooking zone. Place the pan in the middle of the cooking zone
in order to optimise the energy transfer. If the diameter of the
pan is much larger than the zone, this will not result in an
optimal cooking result.

Only the surface of the pan above the induction coil will then
generate the heat. The rest of the surface that is not above the
induction coil will receive heat via conduction through the pan
surface.

Therefore, if the pan is much larger than the cooking zone, it
advised to set the cooking zone to a slightly lower level to allow
the heat to be divided up more evenly.

Examples of power control
(The values indicated below are only indicative)

Application Display

Melting - Sauces, butter, chocolate, gelatine
; 1-
Warming up | - pre-prepared meals i-c
Rising - Rice pudding and pre-prepared
Defrosting meals -3
- Vegetables, fish, frozen products
Steaming - Vegetables, fish, meat 3-4
Water - Boiled potatoes, soups, pasta
- Fresh vegetables 45
Simmering |- Meat, liver, eggs, grilled sausages
- Goulash, rolled meat, black/white ~ §-,7
pudding
Cooking - Potatoes, fritters, flat biscuits -
Roasting /-8
Roasting — Steaks, omelettes
Bringing — water
to cooking 3
temperature
Cooking - Bringing large quantities of water P+
to the boil a
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9 Cleaning and maintenance

@ Follow all instructions described in the Safety
chapter

Before cleaning, check the cooking plate has been
fully switched off and the glass above the cooking
zones has cooled down.

@ Follow the cleaning instructions below for a long life
and optimum functioning of the device.

9 .1 Maintenance of the hob

@ First let the device cool down, otherwise there is a
risk of burns.

@ Never use “steam” or “pressure” equipment.

Never use objects that could damage the vitro-
ceramic glass such as an abrasive sponge, abrasive
cleaning liquid or aggressive cleaning agents.

Clean the glass of the cooking plate

Wipe the surface clean with some washing-up liquid on a
damp cloth or sponge (it is best to do this after every use), then
dry the hob by rubbing with a dry cloth or with kitchen paper.
Always make sure that all cloths used are clean in order to avoid
scratching the surface.

In case of stubborn stains

Heavy contamination and stains (limescale stains, pearl-
like shiny spots) are best removed while the hob is still
warm. For this apply common cleaning agents and cleaning
methods. If this does not work well enough, you can use a
specific cleaning product for cleaning vitro-ceramic glass
(for example, Vitroclen)

Boiled-over food should first be soaked with a wet cloth; the
contamination residues should then be removed with a glass
scraper that is specially designed for ceramic hobs. After this,
clean the hob as described under “Cleaning glass hob”.

Burnt-on sugar and melted plastics are best removed
immediately — while still hot — with a glass scraper. After this,
clean the hob as described under “Cleaning glass hob”. Grains
of dirt/sand may fall on the cooking plate while peeling potatoes
or washing vegetables and may cause scratches when moving
the pans. Therefore, ensure there are no grains left on the
surface.



Discolouration of the hob does not have any influence on the
operation or strength of the vitro-ceramic. It is not a form of
damage to the hob, but it is a result of residues that have not
been removed and have therefore burnt-in.

Shiny spots occur as a result of wear caused by the base of the
pans, in particular when using cooking pans with an aluminium
bottom or when using the wrong cleaning agents. These can
only be removed with great difficulty using common cleaning
agents. If necessary, repeat the cleaning several times.

Due to the use of aggressive cleaning agents and scratching
caused by the pan bases, the glass surface is rubbed off over
the course of time, leaving dark stains.

Do not use the cooking plate as a table top or for putting
utensils on.

Always lift up the pans/pots and do not slide them along the
glass plate.

9.2 Maintenance of the extraction hood

9.2.1 Cleaning after use
- Raise the extraction tower to its highest position, press
(several times) on n

- Raise the uppermost glass from the extraction tower.

INFO: Do not place the top glass on a switched on
hob to avoid heating.

Clean with a damp cloth or sponge, use of a pH-neutral

detergent is possible. Wipe dry with a dry cloth/ kitchen paper.

- Tilt the front piece of glass using both hands and lift it out of
the extraction tower.

Clean the front and back of the glass with a damp cloth or
sponge, use of a pH-neutral detergent is possible. Wipe dry
with a dry cloth/ kitchen paper.

Press the ] button after all parts are reinstalled.

Make sure that the suction opening is clear when
replacing the top glass.

@ Never use objects that could damage the glass such
as an abrasive sponge, abrasive cleaning liquid or
aggressive cleaning agents.

9.2.2 Cleaning the grease filters

When the grease filters must be cleaned, this is indicated by the

grease filter cleaning indication (see 4.5.1)

- Follow the steps described in 6.2.1.

- Take the grease filters out of the extraction tower (keep the
position of the grease filter in mind; there is a left and a right
grease filter)

Clean in dishwasher or immerse in hot water containing
degreasing detergent.

WARNING: If the instructions described above are
not followed, residue in the filter may cause a fire.
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@ The uppermost extraction tower glass must NOT be
placed in the dishwasher. This may cause scratches
in the glass; it may also damage the coating on the
base.

After cleaning:
- Return the filters and the glass into the extraction tower.

- Press the E button after all parts are reinstalled.

- Press the & control key for 3 seconds when the extraction
tower is completly downwards.

9.2.3 Cleaning in the event of spillage into the device

- Follow the steps described in 6.2.1 and 6.2.2.

- Remove the upper collection containers from the tower and
clean if necessary.

- In the case of spillage of large quantities of fluid, slide the
lower collection containers from the underside of the extraction
hood and clean if necessary.

Follow the steps in the reverse order to make the device ready
for cooking again.

- Press the E button after all parts are reinstalled.
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10 Troubleshooting minor faults

10.1 Messages on the hob

- there is no cooking pan on the cooking zone
- the cooking pan is not suitable for induction

'_-' - the diameter of the bottom of the cooking pan

is too small when compared to the cooking
zone

U See Chapter 5.3.9 Keep warm (1821)
- The electronic system is disrupted.

E - Disconnect and reconnect the hob.
- Call the after-sales service

H See Chapter 5.3.7 Stop & Go (1821)

o The controller keys are covered by liquid or an
item. The symbol will disappear as soon as the

(Er03) keys are released or cleaned.

£2 The hob has overheated, leave to cool, then
switch back on.

€8 The fan air supply is blocked.
Unblock it.

1400 The hob has not been properly connected to the
Y Inetwork. Check the connection. (1821)
(Erd7) | Problem in the device's internal bus system.

If one of these error messages remains visible, you can contact
the after-sales service.

The hob or the cooking zone does not work:

- the hob has been poorly connected to the electrical power
supply

- the safety fuse has blown

- check the locking key has been enabled

- the touch control keys have been splashed with water or fat

- there is an object on the touch control keys

A single zone or all zones are not working:

- the safety device has been operated

- this shall engage when a cooking zone has been left on
unintentionally

- the safety shall also engage when one or more touch control
keys are covered

- apan is empty and the base has overheated

- the hob also has an automatic power reducer and automatic
shut-down in the event of overheating

The fan continues to operate after the hob has switched

off:

- this is not a defect, the fan is protecting the electronic
equipment

- the fan will stop automatically.



The automatic cooking controller does not seem to be
working:

- the cooking zone is still warm [H]

- the maximum cooking level has been selected | 9]

- the cooking level was selected using the control key [ - 1.

10.2 Messages at the extraction

UESRED | Run-out function activated

flashes
- The tower was not detected at the requested
position.
2 LEDs |- Check nothing can prevent the movement of
flash the extraction tower
- Press E
- Contact Novy
- Safety switch in extraction tower constantly
activated
3 LEDs
- Press E
flash
- Contact Novy

- Turn on spindle axe with a screwdriver.
Front extraction tower glass is missing

Front extraction tower glass has not been put
in place correctly

Press E

4 LEDs
flash

Extraction tower detection switch faulty

The cooker hood does not extract well. What can be the

cause of this problem?

- Check that the top glass of the extraction tower is correctly
positioned. The suction opening must be clear.

- Check the grease filter. Follow the cleaning indication. On
average, the filter must be cleaned every two weeks to
ensure the extraction works correctly.

- Check the air supply in the house. As soon as the cooker
hood is switched on, make sure that air is supplied by
opening the grates in the windows or by opening a window.

- Check the duct for blockages or constrictions which prevent
proper extraction of the air.

10.3 Miscellaneous

Fault: In the event of a fault, please do not hesitate to contact
our Repair Service:

Belgium: Tel.: +32 (0)56 36 51 02
France: Tel.: +33 (0)3 20 94 06 62
Germany: Tel.: +49 (0)511.54.20.771
The Netherlands: Tel.: +31088-0119110
Spain: Tel.: +34 938 700 895
Italy: Tel.: +39 039.20.57.501

For all other countries, contact your local Novy installation
engineer in Belgium: Tel.: +32 (0)56/36.51.02

For a proper and prompt handling the Repair Service needs to
know the type of your device. This information can be found on
the type plate on the inner frame of the extraction unit.

Stick the provided sticker with the type plate and serial number
here.
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OVERVIEW OF THE FUNCTIONS NOVY PANORAMA POWER

Extraction control Hob control

E Switch on/lift extraction tower position

Switch hob on/off

O)

Decrease extraction speed

Select cooking zone

<+ Increase extraction speed

Increase power level

E Switch off/lower extraction tower position

Reduce power level

0000 Extraction indication

l
+
8

Power level indication

Cleaning indication for grease filter

Replacement indicator Monoblock filter (optional)

6| &

Preset extraction function

&l Locking the extraction tower

Switch hob on/off

Operate bridge function manually

ON - Press and hold O for 2 seconds.
Cooking zones display lights up.

OFF - Press (. Cooking zones display extinguishes.

Switching a cooking zone on and off

ON - Press the cooking zone selection button

OFF - Press the cooking zone selection button and [-] simultaneously
until the display shows [0] or [H] = “Hot”.

Switching Power on and off

ON - Press cooking zone selection button
Press the [-] button and then the [+] button until [F]

OFF - Press the [-] button.

Power limit

Selected cooking zone with Power function [P]

Power limit activated

ON - Simultaneously press the 2 cooking zone selection buttons [Z]

OFF - Simultaneously press the 2 activated cooking zone selection

buttons E]

Increase the power

Press [-] or [+] button.

Locking the controller

1. Switch the hob on using the () button.

2. Press the [] and E] buttons of the right front zone
simultaneously.

3. Press the E] button of the right-front zone again.

Unlocking the controls

1. Switch the hob on using the (© button.

2. Press the [-] and (= J puttons of the fight front zone simultaneously.
3. Press the [-] button again.

[9] is reduced to [8] and flashes [8].

Timer function

Press [-] and [+] at the same time.

Reduce the time

Press [-]

Increase the time

Press [+]

Switch extraction hood on

Switch off the timer function

POSITION 10 cm: Briefly press A1

Press the cooking zone selection button.
Press [+] and [-] at the same time.

POSITION 30 cm: For 2 seconds, press [~1

Change extraction hood position

Stop the timer

HIGHER - Press [~1

Press [-] until timer is set to [00].

LOWER - Press ™M

Using the timer without cooking

Extraction hood - Run-out function/Switch off

Switch on the hob. Press [-] and [+] for 2 seconds.

Select the timer

RUN-OUT FUNCTION: For 2 seconds, press ™ . The extraction
tower will shut off automatically after 10/30 minutes

Press [-] and [+] at the same time.

SWITCH OFF: press ™M

Reduce the time

Preset extraction function AUTO (20cm)

Press [-] on the timer.

Press ==

Increase the time

Locking the extraction tower

Press [+] of the timer.

ON/OFF - For 3 seconds, press (3
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OVERVIEW OF THE FUNCTIONS NOVY PANORAMA PRO

Extraction control Hob control

@ Switch on/lift extraction tower position

Decrease extraction speed

min

00 0 Indication of the timer time
+

Timer control keys

<+ Increase extraction speed

Locking control key

M1 Switch off/lower extraction tower position

OB

On/off control key for the hob

0000 Extraction indication

[l Stop & Go control key

Cleaning indication for grease filter

Power level indication

Replacement indicator Monoblock filter (optional)

Bridge function indicator

6| &

Preset extraction function

o< D |0

Timer indicator

&l Locking the extraction tower

- Keep warm position indicator

Switch hob on/off

Zone keep warm control key (see p.68)

ON - Press O and hold for 2 seconds. LED will light up.

Zone for slider control rear (see p.68)

OFF - Press © LED goes out. @ Zone for slider control front (see p.68)
Set the power control = Grill function at the location of indication of the power
MORE - glide your finger over the slider (Power Control) = el
LESS - glide your finger over the slider to 0
Switching Power on and off
ON - Glide your finger over the slider to the end - [P] Keep warm function
OFF- Glide your finger over the slider [0-9] Press the key 1,2 or 3 times
Switching Super Power on and off Stop: press several times until the LEDs are off
ON - Switch power on. Operate bridge function manually

Press the end of the slider again ON - At the same time, press 2 of the zones
OFF - Glide your finger over the slider [0-9] OFF - At the same time, press 2 of the zones

Power limit activated

[ 9] will be reduced to [8] and flashes [8]

Stop & Go function

ON - Press||

OFF - Press | |

Locking the controller

ON/OFF - For 6 seconds, press &

Select the timer

Press [-] and [+] simultaneously on the timer

Operate bridge function automatically

ON - Place a pan on the front and rear zone

OFF - press of both front and rear zone simultaneously

Grill function

ON - press the centre of 2 front and rear zone sliders at the same time

OFF - press the 2 front and rear zone sliders at the same time,
then press on the slider under the animated zone

Reduce the time

press [-] on the timer

Increase the time

Switch extraction hood on

POSITION 10 cm: Brigfly press [~1

POSITION 30 cm: For 2 seconds, press A1

press [+] on the timer

Switch off the timer function

Press [-] and [+] at the same time until the desired hourglass lights up

Keep pressing [-] on the timer until the timer is at 0

Using the timer without cooking

Switch on the hob. Press [] and [+] simultaneously on the timer Set the

time with [-] or [+].

Programming auto heat up

ON - Glide your finger over the slider, continue pressing on the desired
power for 3 seconds

OFF - Glide your finger over the slider

Change extraction hood position

HIGHER - Press [~1

LOWER - Press ™1

Extraction hood - Run-out function/Switch off

RUN-OUT FUNCTION: For 2 seconds, press ™1 . The extraction
tower will shut off automatically after 10/30 minutes

SWITCH OFF: press M

Preset extraction function AUTO (20cm)

Press =

Locking the extraction tower

ON/OFF - For 3 seconds, press (3
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